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Queridos amigos, queridos
lectores y estimados anunciantes.
Aqui estamos un afo mdés asoman-
donos a esta ventana impresa con
colaboraciones de escritores y artis-
tas, recuerdos de visitas o de vigjes,
anécdotas y todo lo interesante que
podemos reflejar desde el nimero
anterior del ano pasado. La revista
EL SABADIEGO pretende hacer de
portavoz de las muchas activida-
des que la Orden realiza al cabo
del ano y publicitariamente activi-
dades de la propia Villa Condal y
no sin grandes dificultades, pero asi
y fodo, vamos camino de cumplir
la treintena de anos desde nuestra
fundacién y sin mirar para atrés al
camino recorrido que eso ya estd
andado, enfocando el futuro con
cierta dificultad, al igual que el resto
de asociaciones de todo tipo que
también pasan por el mismo calva-
rio de adversidades y pesadumbres
aungue ya deberiamos estar acos-
tumbrados a ello.

Y menos mal que adn nos
guedan amigos (hosteleros los con-
tamos con los dedos de las manos)
gue hacen su aportacién para que
esta publicacién de distribucion
gratuita y que hace la ndmero 12,
tarjeta de presentacion de la Or
den, pueda estar en la calle con

oieliar plus

motivo de las fiestas de San Marcos,
mds conocidas como del Picadillo
y del Sabadiego. Son una cantidad
que dice mucho del nivel de impli-
cacién, hay muchas mdés empresas
gue también deberian tener su co-
laboracién. De las chacinerias ni
hablamos, ya que sélo una de ellas
de esta Capital Chacinera asturia-
na colabora con nosofros como
es facil comprobar en las paginas
siguientes. Ya lo escribimos en mas
ocasiones. No va con ellos, ni con
su fiesta, ni con su publicidad ni con
nuestra actividad promocional que
les salidé siempre gratuita, llegando
a tal pasividad, que solamente dos
o fres marcas nos facilitan muestras
de chacinas cuando vigjamos a
congresos nacionales o internacio-
nales. Si pretendemos mostrar el sa-
badiego tenemos que comprarlos,
sin embargo a las demas cofradias
son los propios fabricantes de que-
sos, vinos, legumbres, chorizos, jo-
mones, conservas, efc. quienes se
lo proporcionan gratuitamente. En
Norena eso no se estila. Basta com-
probar el desinterés -en su mayo-
ria- por tener un simple museo de la
industria carnica.

A todos nuestros anuncian-
tes y colaboradores, muchisimas
gracias.

MQGH*{&,.'

f--"'

Edita
Asociacién Cultural
Caballeros de la Orden del Sabadiego

Calle libertad

(antigua Camilo Alonso Vegal, 4
33180 Norefia - Asturias
ordensabadiego@gmail.com
Aptdo. de Correos, 45

Imprime

CulturaSoluciones Gréficas
Dirige

Miguel A. Fuente Calleja

mfuentecalleja@yahoo.es

Equipo de redaccién

Tomds Reinares, Eugenio Flérez y Luis
Miguel Sudrez.

Maquetacién

Lucia Fernandez Marin

Dibujo portada

Valentin del Fresno

Fotografias

Miguel A. Fuente Calleja, Alfonso Pas-
cual y Alvaro Fuente.

Publicidad

Lorva.

Servicios Integrales de Comunicacién
administracién@lorva.es



Amparo Antuna Sudrez
Alcaldesa de la Villa de Norena

Pedro Sanjurjo Gonzdlez
Presidente de la Junta General
del Principado de Asturias

a gran transformacion

En ocasidén de una nueva
celebraciéon de la fiesta del sabo-
diego, y para atender a la amable
peticién de sus promotores, quisiera
aprovechar estas lineas que se me
ofrecen para reiterar en mis propias
palabras o que tantos investigado-
res de la historia de las culturas po-
pulares han senalado desde hace
décadas: Que aquello que come-
mos y que nos vincula con nuestra
memoria y nuestra identidad evolu-
ciona en paralelo al cambio social.
Y gque esa transformacién no tiene
por qué suponer una pérdida de
los valores originales del producto,
sino una puesta al dia que, respe-
tando los valores esenciales del
mismo, anade al alimento original
nuevas significaciones y sentidos.

Lo comida ha formado
siempre parte de la configuracion
simbdlica de la vida de las comu-
nidades. No solo es un factor de
supervivencia sino una fuente de
convivencia y un signo vivo de la
identidad de un grupo social. Y la
tradicién del sabadiego, como de
sobra se sabe, enfronca directo-
mente con ese cardcter que, mds
alléd de los hallazgos surgidos de
los limitados recursos cotidianos,
representa la categoria multiforme
de los simbolos. Un producto que se
crea en comunidad y se consume
en comunidad, que forma parte
de los ritos familiares y amicales de
celebracién. Un producto que es un
emblema del patrimonio culinario
de un amplio colectivo, que nace
como una solucién inteligente para
el mejor uso de los restos y que va
convirtiéndose progresivamente en
un capital cultural material para
una comarca. Una bandera de
identidad.

Somos, dicen, lo que co-
memos.Y en estos fiempos de con-
fusion semdntica, cumple senalar
como especialmente significativos
y ejemplares los procesos de adap-
facion a los transformaciones de
la vida de nuestra Comunidad as-
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turiona de los
valores del so-
badiego.  Esos
procesos que se
muestran en su
evolucion  des-
de un alimento
que formd parte
del ndcleo de
la economia de
lo escasez en el
entorno familiar
hasta su infe-
gracién en los
procesos de ne-
gocio y produc-
cién de riqueza
basados en la
recuperacion de
la  singularidad
de lo préximo.

La comi-
da es uno de los
componentes
de la construc-
cién del valor de
una comunidad.
Y ese factor y
ese significado
identitario no estdn renidos con la
aportacién a la mejora de la vida
cotidiana que supone la fransfor-
macidén de un proceso artesanal en
uno industrial. Lo que antes era un
identificador de la economia rural
hoy es mucho més y llega a incor-
porarse al mundo del consumo, de
las fendencias y de las subculturas
gastronémicas. Hasta los camiones
de comida, esa variante rodante
del puesto callejero, han incorpo-
rado el sabadiego como referente
y se publicitan, en un mercado en
constante evolucién, para nuevos
consumidores en busca de nove-
dades.

Una celebraciébn como
esta es una muestra mds de ese
cardcter de identidad y diferencia.
Frente al aspecto anénimo vy la fal-
ta de referencia de ofras comidas,
el sabadiego se reivindica como
parte de un orden cultural propio y

que protege y promueve los valores
del legado gastronémico de nues-
fros mayores, dando confinuidad a
ese factor de identidad colectiva
en el que nos sentimos participes,
diferentes y confortables al tiempo.
Mas alléd de las necesidades biols-
gicas del cuerpo, seguimos reivindi-
cando la importancia de la esencia
de lo que nos hace a la vez iguo-
les a muchos ofros y Unicos en su
sentido mds solidario: La comida
local convertida en otra forma de
celebracién de la vida compartida.
Sustituimos la nostalgia del pasado
que no puede volver por la puesta
al dia de los valores de lo cercano,
convertidos en disfrute. Y, por qué
no, en el aprovechamiento de un
recurso que integra esa memoria
en la economia del turismo y la ex-
periencia, ademas de actuar como
una forma mds de refuerzo de lo
gue nos es comudn.

aludos de la Alcaldesa

Queridos amigos, estimados
vecinos y apreciados Caballeros:

Aprovecho este pulpito que
cada ano me ofrece EL SABADIEGO
cuando el calendario nos marca la
primavera y ella nos acerca a las
fiestas de San Marcos, patrono de
la industria carnica. Es la fiesta que
mds disfrutaba de nifa porgue nos
conducia al esperado verano, que
el estio es el estio, ademas aprove-
chdndolo hasta septiembre donde
ya se tornaba el ocio en obligacio-
nes y el instituto nos esperaba.

Volvamos al santo  patro-
no. No son tiempos para echar las
campanas al vuelo. Aquellos mas de
veinfe mil cerdos que se sacrificaban
mensualmente en nuestros matade-
ros, de momento, han pasado a la
historia, hay necesidad de replantear-

se las cosas, esperemos que vayan
volviendo las actividades a su cauce
y recuperemos el espiritu chacinero
gue nunca nos fenia que haber fal-
fado, pero echando mano del sabio
refranero, sabemos que el hombre
propone y Dios dispone. Hay nuevas
ideas en menfe de los empresarios y
que estamos apurando; desarrollare-
mos la zona industrial y aprovechan-
do nuestra privilegiada ubicacion,
Norefa tiene que recuperar el tiem-
po que hemos dejado atrés donde
alcanzdbamos la renfa “per capita”
mds alta del Principado. Ya se que
de recuerdos no vivimos, pero fener
por seguro que no desfalleceremos
Ni un seguro ante el esfuerzo que Nos
piden los empresarios, hoy en su mao-
yoria jévenes y con grandes ideas.
Estuvimos en el pueblo de

Candelario disfrutando con agque-
llas hospitalarias gentes salmantinas
viendo con que senfimiento os en-
fregaban la distincion de Choriceros
Mayores en la persona del presiden-
te fundador Miguel Angel Fuente y fui
festigo de como propagdis vuestro
amor y la idiosincrasia de nuestra Vi-
lla, de nuestras gentes. Eso se conto-
gia como bien pudimos comprobar.
A vosotros, Caballeros del
Sabadiego, el dnimo para seguir ha-
ciéndonos disfrutar de esta fiesta por
vosotros organizada y que contdis
con la colaboracion del ayto. en la
medida de nuestras posibilidades.
Que paséis unas felices fies-
tas en perfecta armonia y volvamos
al senfimiento que tras dejar pasar
los vientos de Malaparte, sinfamos
que en Norena aln es primavera.

NORENA

en el corazén de Asturias




aluda del Presidente

Son muchos los amigos
que hemos hecho durante estos
anos de vida de la Orden en lugo-
res donde apenas eran capaces
de situar a nuestra villa en el mapa.
Tras perdonarles bondadosamente
por el agravio y entablar lazos de
unién, con el paso del tiempo no
dejan de alabarnos por el cémo
hemos sido capaces de trasladar
las virftudes de Norena a tantos y
tantos lugares. Y es que entre nues-
fras numerosas actividades con
diversas finalidades, una al menos
la consideramos de gran trascen-
dencia y de cuyos frutos nos orgu-
llecemos; dar a conocer Norefa
no sdlo publicitando su reconocida
gastronomia si no todos los demas
valores inherentes a la villa y condo-
do y son muchas las ocasiones a lo
largo del ano que asi o hacemos
participando en capitulos, actos y
asambleas por diversos lugares de
Espana, Portugal y Francia que no
dejan de ser espacios relevantes de
promociodn turistica.

Es esta revista anual un es-
caparate ideal como corolario es-
crito y visual de nuestras vivencias
entre San Marcos y San Marcos y
siempre llevamos un buen ndme-
ro de ejemplares para obsequiar
entre cofrades siendo alabada su
calidad lo cual nos llena de sao-
tisfaccion. Por ello agradecemos
enormemente los esfuerzos de fo-
dos los anunciantes y colaborado-
res sin los que seria imposible su
realizacion.

Especialmente quisiera te-
ner un agradecimiento para Carlos
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Martin, Juan Manuel Garmendia y
Sabino Gonzdlez, presidentes res-
pectivamente de FECOES, FECOGA
y FECOASTUR, quienes con sus jun-
tas realizan un frabajo desintereso-
do con el dnimo de potenciar el
mundo de las Cofradias, y asi mis-
mo me gustaria recordar y rendir
homenaje a aquellos cofrades que
fallecieron durante el ano y con los
que tan buenos momentos pasa-
mos, especialmente a los mds cer-
canos a nosotros.

Luis Miguel Sudrez

Presidente de la Orden del Sabadiego +

Desear que las Administra-
ciones se den cuenta del potencial
que la denominada Sociedad Civil,
y en este caso que nos ocupaq, las
Cofradias Gastronémicas, represen-
tfan como motor de convivencia
asi como de fomento de valores
humanos universales y mantengan
o aumenten los apoyos que estén
en sus Manos para conseguir estos
fines.

Venid a Norena
y disfrutad de ella!!

M.AF

gnacio Gracia Noriega

El escritor fallecido en 2016
era un personaje viajero. Recorrid
Asturias desde Unquera a Vegadeo
y de Payares a Gijén como dice la
popular cancién asturiana, conocia
sus limites geogrdficos, sus monta-
nas, pueblos y ciudades y dejé escri-
to muchos libros y abundante mate-
rial sobre todo lo que habia visitado.
Lo mismo para hacer el Camino de
Santiago que para contar historias
de indianos, para hablar con las
gentes de Sotres oTielve, con los ma-
rineros tapiegos o historias de Lianes
de donde fue -a fravés de la justicia
- renovado Cronista Oficial. Todo lo
astur le interesalba, le atraia diria yo.
Voy a explicar alguna resena su rela-
cién con Norefa desde el afo 1988
cuando dimos forma a la Orden
del Sabadiego con una idea que
arrastrdlbamos desde anos antes. In-
vitamos a este prolifico escritor a dar
el pregbn de San Marcos patfrono
de la industria chacinera en lo que
serian las fiestas del Picadillo y del
Sabadiego. Habia coincidido con él
en la fiesta de La Foz de Morcin y su
festival del queso Afuega’l Pitu bajo
la organizaciéon de la Hermandad
de la Probe y aceptd de inmediato
nuestra propuesta. Jamdas le oi co-
mentar que se negase a colaborar
en acto alguno o a aportar algdn
escrifo alli donde le fuese solicita-
do, muy al contrario de Camilo José
Cela que anunciaba con un cartel
en el despacho de su casa junfo a
las litografias de Urculo, que no le
solicitasen pregones ni prélogos. Ig-
nacio lucia el sombrero tirolés que
acostumbraba y debia ser la Gnica
persona encorbatada que habia
ese dia en La Foz, complemento obli-
gado en su vestimenta.

Después de aquel pregdn
volvimos a solicitar su colaboracién
para la inauguracién del monu-
mento al gochu en Norena. Estuvo
prillante en aquel homenaje al foté-
mico animal de nuestra Villa y esta
aplaudida intervencién sirvidé para
que un detractor de su persona, le

enviase desde Villaviciosa y a través
de La Nueva Espana unos imprope-
rios a sus trabajos literarios. Otfra vez
cito a Camilo José Cela al respec-
fo: "las cartas al director en los pe-
riddicos deberian estar prohibidas.
Cualquier pelomangos puede apro-
vechar esos espacios para insultar
al vecino”, nos comenté cuando le
visitamos en su casa de Fontanar en
Guadalajara.

En ofra ocasién nos fuimos
a Potes a participar de las jornadas
del Cocido del Camino de Santiago.
Alli, anfe numerosa concurrencia
leyd una magistral leccidn sobre
las caracteristicas del cocido leba-
niego y sus ingredientes-. Ademads
de estas infervenciones citadas en
actos en Norena, el recordado José
Ignacio dedicd a través de sus co-
laboraciones en LNE, en el libro de
las fiestas locales, en nuestra revista
El Sabadiego, muchos fextos a la in-
dustria chacinera; a los legendarios
zapateros de Norena donde llegd
a decir que Belarmino, de la novela
Belarmino y Apolonio de Ramon Pé-
rez de Ayala era el zapatero mds po-
pular de la literatura espanola. Si de
ferrocarriles hablamos, relatd en uno
de sus Ultimos trabajos, la relacién
de Pérez de Ayala y el ferrocarril, con
el Raposin vendiendo peridédicos
camino de Cenciella desde la esto-
cién ubicada en El Berrdn. Reporto-
jes a Pilarin Junquera y a su esposo
Joaquin Ferndndez, de la entonces
confiteria Alicia antes de la reforma,
relatando las tertulias que alli habia,
llamdandole especialmente la aten-
cion el paisanaje que se reunia en
forno a un juego de cartas o de par-
chis encabezados por el ex alcalde
Aurelio Quirdés a quien Ignacio le
guardaba especial simpatia. José
Ignacio fenia su rufa norefiense de
camino hacia Oviedo -él vivia en
Sevares- o de regreso de la capital. El
paso por Norena era obligado, bien
a cortarse el pelo en Miguel Angel, a
visitar a Pilarin en su establecimiento,
a comer unos callos en Letual o en

Casa El Sastre, su lugar de comidas
preferido. En cierta ocasién, fras ce-
nar en esta casa regentada por los
hermanos Antén y al salir del come-
dor, José Ignacio fue increpado por
unos comensales nacionaliegos. Se
volvié hacia ellos, les explicd las ra-
zones de agquel comentario hecho
en la prensa y que no agradd a los
asturianistas de aquel tiempo, termi-
nando estos la cena entre pregunta
va y pregunta viene en un cordial
ambiente y entre risas por ambas
partes. Y ya que hablamos de ca-
llos, nuestro personaje fue invitado
a dar el pregbn a las jornadas co-
lI6filas norefienses coincidentes con
el puente festivo de la Constitucion
en el mes de diciembre. Los definié
como a él le gustaban y que eran
los que comia habitualmente en
Norena: pequeninos, pPegajosos Y
picantes. Los de la cuarta *p” de pul-
cros se les supone.

El acto que mas resonancia
fuvo fue cuando lo invitaomos a un
coloquio en el Hotel Cristina junto al
director de cine José Luis Garci que
habia ferminado el rodaje en Nore-
fna de la pelicula "Luz de Domingo”y
que fue la altima cinta rodada por el
gran actor Alfredo Landa. De testigo
de lo que alli sucederia estaba Luis
Maria Delgado director de cine jubi-
lado que vivia en Celorio donde fa-
llecié en el ano 2007. Con el salén a
rebosar ambos personajes se tantea-
ron unos minutos y pronto encontro-
ron el camino de alegrar y agradar
a la numerosa concurrencia. Garci
no conocia a José Ignacio, pero a
las primeras de cambio y ante una
de sus respuestas, movid la cabeza
con un gesto que vaticinaba la cali-
dad del contrario en aquel coloquio,
que confrario no hubo, pues estu-
vieron mds de hora y media en un
ambiente lleno de cordialidad y de
buen saber de cine que fue lo que
demostraron ambos personajes.
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sturias Festiva

El rincdn del sibarita

Barcelona

Con la llegada de la primo-

verq, las fiestas en el Principado se
van sucediendo para dar paso a
las romerias de cada pueblo y del
sanfo patrén. Citas festivas, de en-
cuentro familiar, amistoso y donde
no puede faltar diversion.
En el viejo condado episcopal de
Norefa, el municipio mds diminuto
de Asturias con apenas 6 km. cuo-
drados, que presume de ser la Co-
pital Gastronédmica del Principado,
se vuelca en torno al 25 de abril en
honrar al evangelista San Marcos,
patrono de la industria cérnica lo-
cal que impera desde comienzos
del s.XX en estfa villa tan asturiana,
la "mas asturiana de las villas” de-
cia Vital Aza.

De la organizacién se en-
carga desde hace casi freinta anos
la asociacién denominada Caba-
lleros de la Orden del Sabadiego,
creada en el ano 1988 para fomen-
far la cultura norenense, potenciar
su industria carnica y chacinera, no
olvidar sus fiestas y homenajear a
sus gentes.

Coincide esta celebracion
con el Capitulo bianual de la Or
den, participando en el mismo co-
fradias gastrondmicas de media
Espana pertenecientes a FECOES,
la federacién que nos ampara en
Espana, y CEUCO que nos une y re-
Une en Europa, cada una de ellas
representando los productos tipicos
de sus lugares de origen. En esta
pasara edicidén hicieron su presen-
cia los miembros de la cofradia del
Esparrago de Navarra; de los vinos
de Utiel-Requena; de los aceites
cordobeses de Baena; representan-
tes de la cada vez mds cotizada an-
choa de Santona; los representan-
fes de los quesucos de Cantabria;
de los vinos y las viandas de Cas-
filla y Ledn con sede en Valladolid,
Amigos de la Capa de Aranda de
Duero, sin olvidar a las asturianas
de Dona Gonfrodo, a los Amigos
de los Nabos de Morcin, a los pro-
fesionales hosteleros del Desarme

ovetense, los defensores del queso
de Gamonedo, los cofrades del
Colesterol, los Amigos de Les Fabes
de Villaviciosa, del Arroz con leche
de Cabranes, los Amigos del los
quesos del Principado y como no,
los dindmicos cofrades con claro
sabor marinero del Oriciu con sede
en Gijoén.

Vistosos  uniformes que
identifican a cada cofradia; misa
con ofrenda al santo y cantada por
las impresionantes y bien conjunta-
das voces del Orfedn Condal, que
al final de su actuaciéon con el Alelu-
ya de H&ndel una vez terminada la
misa, hicieron retumbar los aplau-
sos de los asistentes. No era para
menos.

Tras la Banda de Gaitas
"Ciudad de Oviedo” con mds de
medio centenar de gaiteros, fambo-
riteros, acordeonistas, efc. el desfile
hasta el centenario kiosco de la mua-
sica donde se fueron sucediendo
las semblanzas de quienes tras el ju-
ramento o promesa, pasarian a for-
mar parte honorifica de esta Orden,
la més galardonada de Espania.

Comenzd el protocolario
acto con la enfrega de la escultura
"La Chacinera ™ a Isabel San Sebas-
fidn como destinataria del Premio
Nacional de Periodismo *Condado
de Norena”, figura en bronce que
ya poseen Tico Medina; Mario de
Abajo Blanco (+) Luis del OImo,
Marta Robles, Concha Garcia Cam-
poy (+) Antonio Mingote (+) José
Carlos Capel, Lorenzo Diaz, Cristino

Alvarez Herrera, José Manuel Vilo-
bella, Maria JesUs Gil de Antufiano;
Luis Antonio Alias; José Antonio Fi-
dalgo, Luis Bada y un largo efc. de
escritores y periodistas.

Semblanza para el exmi-

nistro José Luis Corcuera, persona-
je cercano que disfrutd entre tan-
fos abrazos y buenas palabras de
los vecinos de Norena; las mismas
muestras de cariio para el joven co-
cinero de TVE. Sergio Ferndndez de-
rrochando simpatia; muchos aplau-
sos para el humorista Julio Rey que
selld la paz de sus “desencuentros
humoristicos” con el citado ex minis-
tro del Interior. El cineasta Julio de la
Fuente haciendo de tripas corazdn
fras pasar una importante indisposi-
cién y buscando fuerzas para decir
iSi juro!
Esta fiesta de San Marcos, conside-
rada la primera de Asturias como
de Interés Gasftrondmico Regional,
es conocida popularmente como
del Picadillo (producto base del
chorizo antes de embutir) y del So-
badiego, producto rescatado del
badl de los olvidos en 1988 por la
Orden que puso su nombre, y cuyo
exquisito sabor, ha obligado a cam-
biar su definicién en el diccionario
de la RAE, gracias a la peticion del
ilustre Académico Antfonio Mingo-
te, apoyada undnimemente por el
resto de componentes de la Aca-
demia.

Ambiente en la calle. Corre
la sidrina que -nobleza obliga- siem-
pre es compartida, escanciada

con arte que rompiendo al borde
del fino vaso, hace rezumar olor a
manzana y a la fierrina, tomada en
pequenos "culinos” siempre en bue-
na compania, pues su invitacién es
simbolo amistoso que contagia ale-
gria y en Noreha, que presume de
hospitalaria y eso se nota, lo nota
el forastero en los establecimientos
de comidas, en los propios hote-
les de la familia Cabeza veteranos
colaboradores del evento; se nota
en la propia calle o con los veci-
nos de mesa en las terrazas. Huele
a picadillo, que los vascos llaman
birika, los gallegos zorza y los caste-
llano-leoneses chichas. Se nota cali-
dez en el ambiente. El popular actor
Pepe Ruiz, asiduo al encuentro, no
se cansa de posar para fotos selfie.
Todos disfrutan de todos. Invitados y
vecinos. Jovenes y menos jévenes.
Estdn de fiesta, y este pueblo traba-
jador -donde la mujer fue pionera
en laborar en las entonces pujantes
fébricas- siempre caracterizd esta
Villa Condal, por lo tanto, también
necesita del descanso y del disfru-
te festivo, tal y como aconsej6é el
pregonero, Pablo Antonio Herndn-
dez, alcalde del pueblo hermano,
serrano y salmantino de Cande-
lario con tantas similitudes con la
industria chacinera y que incluso,
segln cuenta la historia, fue encla-
ve fundado por pastores asturianos
franshumantes en tiempos de la Re-
conquista.

Solamente me queda de-
cirles -si es que han aguantado
hasta aqui- que estdn invitados
para la préxima celebracion. Les es-
peramos en la Norefa Chacinera,
Gastrondmica y Hospitalaria.




regon en Noreia 2016

Pablo Antonio Hernédndez

Alcalde de la Villa Candelaria
23 de Abril de 2016

Senora alcaldesa, Dha. Am-
paro Anfuia. Sr. Presidente de la Or-
den del Sabadiego, D. Luis Miguel
Sudrez. Chacinero Mayor, D. Aurelio
Cuesta. Amigos asturianos. Amigos
norefenses:

No pueden imaginarse
el susto tan grande que me llevé
cuando estando en mi despacho
en el ayuntamiento de Candelario,
recibo la invitacién para estar hoy
en esta Villa de Norefa pregonan-
do los fiestas del Picadillo y del So-
badiego, de las chichas y del chori-
zo de bofe, que decimos en nuestra
fierra castellona....

Y el susto me vino porque
el nombre de Norefa dice mucho
en Candelario y desde hace mu-
cho tiempo. Desde cuando unos
jévenes que daban vida a la Or-
den del Sabadiego aparecieron
en nuestra Villa derrochando ale-
gria, amistad y mucha elegancia
portando capa espanola y un cu-
riosisimo gorro.

Indagando  por  curiosi-
dades de juventud del motivo de
aquellas visitas, la entonces alcal-
desa Carmen Esteban Fonseca,
dicho sea de paso me envia abro-
zos para todos, me contaba que
Candelario habia sido fundado por
pastores asturianos, por vagqueros
que se dedicaban a la trashuman-
cia en tiempos de la Reconquista,
logrando asentarse en tan bello
lugar serrano, donde adn perviven
muchos apellidos coincidentes con
los que aqui hay. Tenemos en Can-
delario el gentilicio de coritos y los
diccionarios utilizan la misma pala-
bra para definir asi a los asturianos
y mds concretamente a los vecinos
de Cué en el oriente.

Mds recientemente, a pri-
meros de los anos noventa del si-
glo pasado, recuerdo el pregdn en
las fiestas de Santa Ana del fundo-
dor de la Orden, en nuestra Plaza
del Solano, donde la pena festiva
a la cual yo pertenecia- alborota-
dores que éramos- nos callamos

lo justo para oir la palabra del as-
turiono, portavoz de unos amigos
que todos conocian. Muestra de
ellos son los dibujos y carteles de
Norefa repartidos por todos los
bares de nuestro pueblo con ima&-
genes de los Caballeros o image-
nes de esta Villa Condal que tanta
gana tenia de conocer, tras oir ho-
blar mucho de ella.

Luego fenemos -junto a
la Ermita de Humilladero- el monu-
mentfo en piedra del “pegoyu” de
un hérreo centenario que los ci-
tados caballeros nos donaron en
recuerdo de aquellos vaqueros ci-
tados de nuestros ancestros y que
ahora sirve ademds para recordar
la amistad de ambos pueblos, con
el denominador comdn de la cho-
cineria y del paisaje montanoso
que da vida a ambos municipios.
Y gustan de verlo, y asi lo comen-
fan, cuantos paisanos vuestros nos
visitan que son muchos: un trozo de
piedra representativo del paisaje
astur maés auténtico, trasplantado
al pueblo serrano.

De Candelario fue el Tio
Rico, inmortalizado por Bayeu, cuyo
cartén para tapiz se encuentra en
El Escorial y que, en tiempos de
Carlos IV, fue embajador natural
de Candelario, y sin duda alguna y
actualmente, el personaje mdas po-
pular de la chacineria espanola. Y
repasando datfos de las revistas de
El Sabadiego, curiosamente me en-
cuentro que la reproduccidn de ese
tfapiz que os comento, figura repre-
sentado en cer@dmica en la fachao-
da de la fébrica de embutidos mas
antigua de Norefa que se llama La
Luz y cuyas latas de chorizos lleva-
ban la citada imagen con la marca
“El Choricero de Goya”.

RESTAURANTE
y TEPPANYAKIJA

Son curiosidades, coinci-
dencias de ambos pueblos. Y adn
tengo ofra curiosidad que contaros.
A principios de semana me encon-
fré en la calle junto al Ayuntamiento,
concretamente en la Cuesta de la
Romana, con uno de los fabricantes
de embutidos candelarienses mdas
populares y antiguos: Juan Garcia,
quien siendo conocedor de que ve-
niamos a esta tierra nortena, me re-
cordé como hace casi 80 anos, su
padre y fundador de la marca, ha-
bia estado en Norefia aprendiendo
a enlatar chorizos, cerrndolas her-
méticamente con estafo.

Y celebro que esos contac-
fos se manfengan con otras carac-
feristicas, y con ellos la amistad entre
los pueblos. Sirva como muestra la
invitacién para que esté hoy aqui, so-
cudiéndome el susto por la responsa-
bilidad de venir a pregonar la fiesta
en esta fierra peregrina, hospitalaria
y cargada de historia desde los co-
mienzos del Principado de Asturias.

Me consta el interés que la
Banda de Musica de Norefia tiene
por visitarnos y nos volcaremos en
todo lo que esté a nuestro alcance,
para hacer posible esa visita que
aunard mds esa amistad que de-
mosframos tener.

Invitacién que hago publi-
ca y extensiva a cuantos colectivos
O amigos nos deseen conocer. Se-
guramente hallardn muchas mds
coincidencias que las citadas, y
que fengan la seguridad de que
conocerdn un pueblo distinto, cata-
logado entre los mas bonitos de Es-
pana.Y perteneciente a la Asocio-
cién de los pueblos mds bonitos de
Espana, en la que también estan in-
fegrados dos municipios asturianos:
Llastres y Torazu.
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Para ir terminando, mi felici-
tacién a Don Aurelio Cuesta, Cho-

cinero Mayor de este Condado ar-
zobispal en este ano. Gracias a él
y a otros grandes especialistas que
lograron situar los embutidos de No-
refa en el mapa de las preferencias
culinarias.

Y mil gracias a Norena y a

fodos sus vecinos. Gracias de nue-
vo a los miembros de la Orden del

Sabadiego y al Ayunfamiento de
Norena por todos estos anos com-
partiendo y trabajando la amistad:

Disfrutad de la fiesta en estos tiem-

pos de crisis y mds crisis; de guerras
y mds guerras, y defendamos los
chorizos-chorizos de Norena y de
Candelario, y dejemos aparte los
otros...

Estoy deseando probar el
picadillo y, cébmo no, conocer la
humildad del sabadiego que es-

fos norenenses tradicionalistas de

capa y montera terminarén ponien-
do en los altares junto a San Antdn
y su bendito cerdo.

Quiero disfrutar de vuestro

ambiente y de vuestra hospitalidad

reconocida. Quiero ser uno de los

vuestros, y recordar siempre, que
allé, en la Ruta de la Plata que mar-
caron los romanos, hay un pueblo
hermano que os recuerda, que 0s
quiere y que 0s espera.

Dejadme decir
iii VIVA NORENA!!!
Y
iiiVIVA CANDELARIO!!!
Y que el patrén
San Marcos nos
bendiga a todos.

A 5 minutos del nuevo HUCA
76 76 - www.delabra.es



milo José Cela y Norefia
Con motivo del centenario de su nacimiento

Estdbamos a comienzos del
ano 1994 cuando comenzamos a es-
cribir a con Don Camilo José Cela con
el fin de ofrecerle el nombramiento de
Caballero de Mérito de nuestra Orden,
confestando semanas después con
una afenta carta en un sobre con sus
iniciales bajo el logotipo de Cartero Ho-
norifico.

Don Camilo aceptaba agro-
decido la propuesta del nombramien-
fo y quedamos en concretar la fecha
idénea para llevarlo a cabo, lo que se
llevaria a cabo el dia 6 de marzo del
mismo ano en la enfonces su casa de
Fontanar en Guadalajara, pero antes
de llegar a esa fecha, se desencade-
né un formenta de opiniones en contra
del escritor que tuvo su repercusidn en
Asturias, todo fomentado por
comentar en su habitual sec-
cién “El Color de la Manana”
en el diario ABC que él, Don
Camilo, creia de niflo que las
gallinas tenian que ser astu-
rianas porque eran asustadi-
zas y con estas caracteristicas
no podiaon ser gallegaos. Se
armé la de Dios. Cartas con
insultos al ya entonces Premio
Nobel en la prensa regional;
las cartas al director de los
diferentes periddicos se mul-
fiplicaban a diario con este
asunto; recuerdo el chiste de
Neto en La Voz donde apo-
recion sendas alfombras en
busca de Don Camilo, una
desde Norena y ofra con tachuelas
desde Mieres donde - jasdmbrense! ha-
bia sido declarado “persona non grata”
por la corporacién mierense por opinar
de lo que él creia de nifio, cuando aqui,
en Asturias, no habré pueblo donde
de crios deciamos gallego el Gltimo,
no seas gallina, efc. Pocos problemas
debiamos de fener cuando se dedicd
fanto tiempo a este caso.

Y como les parecia poco el
comentario en debate, se le afadié a
la marea de opiniones, lo ya sobrado-
mente comentado de que ‘la Virgen
de Covadonga si ye pequenina y gala-
na gue se joda...que habia aparecido
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en Cuadernos del Norte, asi que con
este bagaje, aprovechando un vigje
que feniomos programado para parti-
cipar en las jornadas de la Matanza en
Burgo de Osma decidimos visitarle en
su finca de Fontanar, estando previsto
que fodos cuantos participdlbamos del
vigje fuésemos recibidos por Don Cami-
lo. ElI coincidir con una carrera ciclista
y sus consiguientes retrasos en el trafi-
co, decidimos desplazarnos una repre-
senfacién en el vehiculo particular de
Carmen Esteban Fonseca, alcaldesa
de Candelario que nos acompanaba.
Pronto dimos con la finca custodiada

por un guarda de seguridad que nos
facilité el acceso. Caminando por el
exterior hacia el despacho del escritor,
pudimos apreciar el monumento al

"Cipote de Archidona” como de unos
cinco o seis metros, y por una puerta
en la zona sur del chalet con una gran
cristalera, entramos en la casa y alli es-
taba esperdndonos Don Camilo José
Cela elegantemente vestido con una
chaqueta austriaca, corbata y panta-
|&n gris.

Le comentamos lo del atasco
con la carrera ciclista y comenzamos
trasladdéndole nuestra gratfitud por la
atencién de recibirnos y por aceptar el
nombramiento. Hablamos del sabadie-
go, hablomos de Noreha y por supues-
fo de todo cuanto acontecia en contfra
de su persona en Asturias.

Miguel A. Fuente Calleja

-La culpa es de las carfas al
Director. Cualquier mequetrefe que se
lo proponga puede aprovechar esa
seccion periodistica para poner verde
a cualquier ciudadano. ;En qué cabe-
za cabe que yo pueda meterme con
los asturianos? No se quiso enfender mi
opinién infantil como tampoco se quiso
entender que yo no habia sido el autor
de la frase contra la “Santina” de Co-
vadonga. Es de sobradamente sabido
quien la solté estando yo presente, pero
claro, es mas facil envainarsela a Cami-
lo que lo Unico que hizo fue comentar
el hecho en los Cuadernos del Norte.

Pascual, el perro yorkshitre de
Marina Castano con lazada rosa en
la cabeza pretendia juguetear con el
escrifor pero solamente recibié un leve
manotazo para que Nos deja-
se en paz ya que al parecer
era un poco pelmazo.

Nos invité a café; a la
alcaldesa de Candelario le
preguntd si continuaban fun-
cionando las regaderas que
cruzan su pueblo y con su
habitual sorna nos preguntd
si lo de ser "persona non gra-
fa” significaba que no podria
pisar suelo mierense. ..

De regreso a casa
las criticas no cesaban, el en-
fonces alcalde Aurelio Quirds
comenté en la prensa que si
Don Camino acepfaba la in-
vitacién y acudia a visitarnos,
seria bien recibido, lo que provocd vul-
gares comentarios pueblerinos de que
seria recibido con fomates. Logicamen-
fe no vino a Norena -eso que perdimos-
y Nos recibio en el mes de noviembre en
el hotel de La Reconquista con motivo
de la entrega de los galardones "Prin-
Cipe de Asturias”, donde una vez mas
nos demostré su exquisita educacion,
exagerada buena educacion diria yo
que ya nos habia mostrado en Fonta-
nar. Comprendo que conociendo sus
intervenciones en entrevistas felevisivas
cuesta entender la afabilidad y bue-
nos modales que ofrecia Don Camilo
en persona pero no tengan ninguna
duda que asi era.

Sabino Gonzdlez

Presidente de la Federacion Asturiana

de Cofradias Enogastrondmicas
FECOASTUR

.

Armando Alvarez Pa-
lacio. El pasado 22 de enero
de 2017 fallecié en Oviedo, su
querida ciudad, nuestro gran
amigo Armado Alvarez Palo-
cio.

Ligado de por vida al
deporte del patinaje a través
de su querido Club Patin La
Cibeles y al mundo de las co-
fradias enogastronémicas, de
las que sin duda alguna ha
sido su mejor representante
y divulgador, ayudando des-
interesadamente a la puesta
en marcha de muchas de
ellas asi como a la creacion
de los federaciones nacio-
nales "FECOGA"(1980) y "FE-
COES"(2001) y en especial a
la fundacién de la Federacion
Asturiona de Cofradias Eno-
gastrondmicas  "FECOASTUR”
el 27 de abril de 2013 y de la
que fue nombrado Presidente
de Honor en un acto celebra-
do durante un capitulo de la
Cofradia de Amigos del Que-
so Gamoneu celebrado en
Covadonga.

Cofrade de Honor
de una larga lista de cofra-
dias, tanto nacionales como
infernacionales; embajador
del Consejo Europeo de Co-
fradias CEUCO, era habitual
verle en compania de su es-
posa, Maria Luisa Llavona en
casi fodos los capitulos que se
celebraban tanto en ferritorio
nacional como en el extranje-
ro.

Desde aqui nos su-
mamos ad la peticidn que la
Asociacién de Amigos del Ci-
beles ha efectuado al Alcalde
del Ayuntamiento de Oviedo
para gue su nombre figure en
el callejero de su ciudad del
alma, por haber sido un car-
bayén irrepetible, un referente
ciudadano y un gran paisano.
Descanse en paz.
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mor por Candelario

Fue en 1973 cuando tuve
la oportunidad de conocer esta
preciosa Villa salmantina de Can-
delario. Tanto habia oido hablar
de este enclave colgado en la la-
dera de la sierra de Gredos y de
su fundacién por pastores asturia-
Nnos, que aprovechando un vigje
por la Ruta de la Plata, nos desvia-
mos en Béjar a conocer in situ el
lugar elegido como asentamien-
to por los vaqueros en tiempos de
la Reconquiista.

Ascendimos la empino-
da calle Mayor y la “enchirrada”

Miguel A. Fuente Calleja

Choricero Mayor 2017

cuesta de la Iglesia que decia
Unamuno, incluso vimos a Petrq,
cocinera de banquetes y la dl-
tima mujer en utilizar el traje de
candelaria a diario. Vestia con
serenero verde en el manteo de
su fraje regional junto al jubdn, el
mandil, la faltriquera o el mantén
y el caracteristico mono de pica-
porte.

Muchos afos después,
entablamos amistad con la en-
fonces alcaldesa, mi querida Car-
men Esteban Fonseca, me invitdé
varias veces a la Noble Villa e in-

cluso ejerci de pregonero para las
fiestas de Santa Ana en 1994, asi
que las visitas se sucedieron vy fui
enamorédndome de tan hospita-
lario pueblo y en cuanto paso un
fiempo sin visitarlo, ya lo echo en
falta. Necesitaba volver, dormir en
uno de los hoteles cercanos a la
calle Mayor, donde discurren las
regaderas, alimentadas por las
once fuentes que hay en el pue-
blo, como la de Animas, la Roma-
Nna que nace bagjo los cimientos
del ayuntamiento; la de Perales,
la de la Hormiga o la de la Cruz
de Piedra, todas ellas bien dibujo-
das por la mano del gran artista
y amigo Jacinto Sédnchez Bayo. El
discurrir del agua por las regade-
ras hace de efecto relajante, asi
me lo comentd Don Camilo José
Cela con Carmen y su esposo de
testigos. Aseguraba el genial es-
critor que el “clemente, el préximo,
el acompanador contrapunto del
agua de las regaderas, deleitoso-
mente, atiende al timido sonsone-
te, que hace brotar una inmensa
paz cerca del corazén”.

Conoci Candelario en pri-
mavera en verano y en invierno.
Me falta visitarlo con el color del
otono que tan maravillosamente
plasmd el pintor asturiano Dario
de Regoyos. En esa ocasidn su-
biré hasta la plataforma y espero
tener la suerte de ver la puesta
del sol y disfrutar con los ocres

que ofrece el paisaje lleno de
castanos; contemplar el horizonte
qgue dibuja la Pena de Francia y
los pueblos repartidos por lo que
aparenta la llanura charra. Quie-
ro degustar nuevamente el hor-
nazo, las patatas “volteds” y por
supuesto el calderillo al aire libre,
-tal y como lo hacian los pastores
tfrashumantes- y que ofrecéis a los
amigos, asi que ademds de su
sabor a guiso con laurel, estd el
sabor de la compania que es el
mejor de todos los sabores. Hoy
halbré pastores tristes al ver como
se quedd la sierra tfras las volun-
tades de los pirbmanos, ya que
alguna vez sofné el ver hogueras
repartidas por la sierra pero con
otra finalidad.

Vinos de Turunuelo de
la Sierra de Francia, chorizo de
Candelario que popularizd el rey
Carlos IV gracias a los elaborados
por el Tio Rico, personadje retrata-
do por Bayeu y que representa al
choricero mdas popular de toda
Espana y de la historia de la cho-
cineria, por eso en Norefaq, fue la
imagen de la primera gran indus-
fria chacinera a comienzos del si-
glo XX, El Tio Rico de quien dicen
las crénicas que era fan rico que
en su casa “ataban los perros con
longaniza” segln lo representd
formidablemente bien, nuestro
Caballero Alfredo Landa que en
paz descanse.

Cuando nos acercamos
a la garganta del rio Cuerpo de
Hombre y desde el puente de pie-
dra que lo cruza en zig-zag, sue-
nan las aguas procedentes de
las regaderas, y con tristeza pen-
samos como servian para lavar
la lana y mover las muelas de los
molinos hoy en desuso, pero las
once fuentfes siguen manando
agua, alimentando las regade-
ras y por supuesto el rio, del que
cuentan que lo cita Garcia Mar-
quez en una de sus novelas y es
coincidente lo que también cita
el escritor colombiano, que en
primavera llovian sobre el rio las
candelas, flores de los castanos
que dieron nombre a tan bonito
pueblo.

Para terminar, querido
alcalde, queridas ex alcaldesas
Carmen y Ana, queridos concejo-
les, muchas gracias por este nom-
bramiento a la Orden del Saba-
diego que recibo en calidad de
presidente fundador, con orgullo,
con honor y con mucha satisfac-
cion. Considerarme uno de los
vuestros.

Gracias asimismo a mi
alcaldesa, Amparo Antuna y su
vicealcaldesa Ana Gonzdlez que
quisieron ser participes de este
acto y de reconocimiento a una
asociacién cultural en este pue-
blo, en esta villa maravillosa.
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achopo Asturiano

Son muchos anos que lo ve-
nimos viendo en las cartas de los res-
faurantes y hace unos dias creo que
fue el estrellas Nacho Manzano quien
lo presentd en algdn canal cocineril
de la felevision a nivel nacional. Pero
del origen no se sabe mucho, pero
como hay genfe curiosa que lo guar-
da fodo, en este caso que lo apuntd
fodo, nos enconframos que la inven-
cién del cachopo fue en el primitivo
restaurante Pelayo cuando ni siquiera
se llamaba Pelayo y ni siquiera era res-
faurante, pues seria mds bien casa de
comidas sin afrancesar.

Y fue un amigo mio ya fo-
llecido, el escritor Luis Arrones Pedn
quien en sus articulos en La Voz de
Asturias en el ano 1973, textos reco-
pilados en un libro que edité el ayun-
famiento de Oviedo baijo el titulo His-
foria y anécdota de la hosteleria del
viejo Oviedo, donde nos pone en la
pista de la elaboradora del primer
cachopo del que tenemos datos.

En el ano 1953 el bar que
habia sido conocido como Casa El
Rey cambidé de duefo pero no de
personal y una sefora de nombre
Olvido que frabajaba como co-
marera en ese establecimiento de
la calle Pelayo y cuya casa tomd
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precisamente el nombre de la ca-
lle, pasd del servicio de mesas a
cocinera.Y Olvidin, como asi la lla-
maban los clientes, fue la creadora
de dos platos que no tardaron en
adquirir justa fama: las manos de
cerdo rebozadas y el cachopu de
jamén y queso rebozado con pan
rayao, algo parecido pero mucho
mds contundente que el afamado
Corddn Bleu francés

Y el cachopo o cachopu
ahi se quedd establecido para
siempre pero inquieto. Fue evolu-
cionando en sabores y en tamano,
habiendo, segln parece en los 0lti-
mos tiempos, una especie compe-
fitiva para demostrar quien lo hace
mayor, de mayor tamano quiero
decir, habiendo visto ya alguno de
md&s de cuarenta centimetros de
longitud, pero lo exagerado no es
bueno para nada, claro que esta es
mi humilde opinién y de aquel co-
chopo primitivo de carne de terne-
ra con queso de nata y jamdn se-
rrano, ahora lo tenemos relleno con
espdrragos, champifiones, queso
de cabra, de Cabrales, de la Peral,
de Pria o de Varé. Con cecina, con
confitura de manzana, con pisto
de verdura, cebolla crujiente, salsa

M.A.FC.

barbacoa, con salsa de oficios, pi-
mientos, gambas y hasta con salsa
de guiisqui. jViva la Pepal

Todo encaja en ese empa-
redoo de carne, que a poder ser
serd siempre de ternera asturiana,
aunque fambién se pueda encon-
frar de pechugas de pavo o de car-
ne de cerdo.

Y para darle mds realce,
por la zona de Avilés unos devotos
cachopdfagos empedernidos, crea-
ron hace unos anos una cofradia
gastrondmica para rendirle honores
y tengo entendido, que hay hasta
un concurso para elegir el mejor
cachopo en la hosteleria regional,
pero por favor, que no lo denominen
el mejor cachopo del mundo, que
suena muy hortera.

Los asturionos -para nues-
fra desgracia y asi nos luce el pelo,
incluso teniendo a Ramiro presen-
fe- siempre fuimos muy grandones,
pero ahora ya no fanto, eso ya que-
da lgjos...

El pendltimo empujén pu-
blicitario sobre el cachopo lo soltd
hace unos meses el cocinero José
Andrés quien asegurd que esta ela-
boracién tan en boga, no dejaba
de ser una croqueta grande.

N

apateros

Bocefo en barro del
esculfor Iglesias Luelmo
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PILAZA

ESPECIALIDAD EN CALLOS Y COMIDA CASERA

Fue una profesidén que formd
gremio arfesanal y cofradia, agluti-
nando familias enferas en forno a un
oficio que dio vida, nombre y fama a la
Norefia de siglos pasados, pues ya en
el s. XVIIl vendian sus zapatos "de una
cordura a beinfe maravedis el punto y
no a mds” en el lugar destinado para
ellos en la esquina de los soportales de
la Plazuela del Fontdn en direccién a
la Casa de Comedias ovetense. Asi de
bien considerados eran los zapateros
de Norena.

Estos artesanos bajo la pro-
feccion espiritual de San Crispin, con-
faban con las bendiciones literarias de
Teodoro Cuesta (Un dia en Oviedo);
de Ramon Pérez de Ayala (Belarmino
y Apolonio); o de Armando Palacio
Valdés (Novela de un Novelista), y mas
recienfemente José Ignacio Gracia No-
riega, quien aseguraba que el citado
Belarmino figura que representaba al
norefiés “El Campurru”, siempre empe-
nado en demostrar la cuadratura del
circulo, era el zapatero mds popular de
la literatura espanola.Y algo de habia

M.A.

de haber entre zapateros y fildsofos,
pues Eloy Cuesta "El Mosquitu”, cronis-
ta oficioso de Norefa, siempre asegurd
que bastaba ser zapatero para fener
algo de poeta y filosofo, incluso de ma-
sico, y asi, un sinfin de artistas que co-
nocieron la Norena del cuero y de los
talleres artesanos, donde manejaban
leznas, martillos, tijeras, tenazas, escofi-
nas, cocinetas, bigornias y gozaban de
merecida fama en todos los mercados
asturianos hasta donde llegaban sus
fabricados.

El llmo. Ayuntamiento de No-
refa ha querido con esta placa en
bronce del escultor Iglesias Luelmo
instalada en esta castiza La Plaza de
La Nozalera donde abundaban los
talleres zapateriles, recordar una no-
ble profesion desaparecida que tanta
fama dio a este pequeno pueblo, se-
gun reconoci6 el rey Carlos lll ante el
obispo norefiés D. Alonso Marcos de
Lianes.

Monumento inaugurado a
los veinticinco dias andados del mes
de octubre de dos mil dieciséis.

33180 NORENA
Asturias
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ay callos

NOS VEMOS EN NORENA

Fue durante muchos anos
la contrasefa de los calléfilos as-
turianos para darse el gustazo de
sentarse a comer tan tipica elabo-
racién al estilo mds tradicional y por
ello, el quedar de verse en Norena
para cualquier otro asunto, traia
consigo y con tfoda seguridad el
terminar comiendo callos. Fue el
plato que superd todas las vicisitu-
des, incluso en fiempos de escasez,
el estraperlo traia callos a la villa
condaling, porque la demanda no
flojed ni en los tiempos mas dificiles.
Callos y a continuacién el adobu
con patatas fritas, fue durante mu-
chos anos el menu obligado, antes
de gque llegase la modernidad y la
abundancia en las cartas de los
bares, chigres, tabernas, etc. com-
plicdndose con ello las cosas a las
guisanderas, que en Norefa siem-
pre hubo que hablar en términos
femeninos cuando de cocinas y
Quisos hablamos.

Volvime a la posada y al
pasar por la triperia, pedi
a una de aquellas mujeres
y didme un pedazo de vaca
con ofras pocas tripas
cocidas.

LAZARILLO DE TORMES

Uno recuerda con especial
sentimiento cuando siendo un crio
de diez anos, mé&s o menos, tampo-
co es momento para rebajarse la
edad y lo que les decia, cercana la
navidad, me tocd en suerte en casa
de los abuelos en Hevia, abrir una
lata de callos, blanca, con el perfil
litografiado de un cocinero. Con el
fiempo me enteré que procedian
de una marca gallega de Porrino. El
olor que desprendié aguella masa
gelatinosa y sélida, me hizo disfrutar
de los callos desde aquel mismo
momento y para siempre. Claro que
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luego vienen las decepciones, por-
que uno quiere probar los callos en
cualquier parte y los chascos apao-
recen enseguida, porque las elabo-
raciones son distintas, la limpieza
también distinta, y uno nunca pudo
adaptarse a comerlos con cuchillo
y tenedor.

Los callos tienen que ser de
confianza, me decian siempre en
Norefia y no les faltaba razdn, pero
con solo olerlos ya se podia saber
lo que vendria a continuacién. O
disfrutarlos o devolverlos al corral,
nunca mejor dicho. Ahora la com-
petencia ha aumentado y vemos
callos anunciados en muchos sitios
con distintos famanos e influencias
y exquisitos, incluso en la misma No-
rena donde presumimos de tener
estilo propio, son muy distintos de
una casa a ofra.

Varia el tamano, varia el co-
lor, los anadidos de jamén, adobu
o lacén, con mds o menos gelatina
de las manos de cerdo, morros o
patas de vaca, todos repito, distin-
tos, pero siempre sabrosos. Donde
si existe unanimidad en cuanto a
ingredientes y tamafos es en los
preparados para el consumo do-

méstico, ahi si que hay un estilo no-
refense puro, pero eso ocurre con
la fabada, con los arroces, y hasta
con el cocido de garbanzos.

Py,

Trist&n Caleya

ita Vaqueira

Estuvimos en pleno verano en las branas de Aris-
tébano, alli donde se juntan los municipios de Valdés y de
Tineo, con la climatologia adversa durante toda la mafana
y donde no cesaban de llegar autobuses principalmente
de Gijén. A mal tiempo buena cara, parecian dar a enten-
der los organizadores del 58° Festival Vaqueiro y de la Vo-
queirada, con Paulino Lorences de maestro de ceremonias;
con el amigo Bueno, con Chema Ferndndez y tantos otros
colaboradores de la Asociacidn que lo organiza, presidida
por JesUs Landeira, todos ellos pendientes de que las cosas
saliesen bien, tal y como lo tenian fodo organizado, segudn
las directrices de la persona, hoy espiritu que los dirige des-
de ofras alturas mas elevadas tras las estrellas, la siempre re-
cordada mantenedora Carminina, que ya va falfando dos
anos a la cita. Pues todos los organizadores conocedores
del paisanaje y también del paisaje, apostaban con segu-
ridad que al mediodia cambiaria la marea del Cantébrico
y con ello mejoraria la climatologia como asi fue, pudiendo
comprobar -por fin- la belleza que se divisa desde aquella
brana a 572 metros hasta el mar valdesano con el Busindre
popular del gaitero Hevia de por medio.

Y entre tanto acto lleno de tipismo y mantenimiento
de las costumbres, estaba el almuerzo servido por una em-
presa de Naraval donde no falté el jomdn cocido, las em-
panadas de pan de frigo y de maiz rellenas de carne y de
bonito, el legendario chosco y las natas de vaqueiro antes
de dar paso al café. Entre los invitados para ser nombrados
Vaqgueiros de Honor habia una amplia representacion de
nuestro pueblo hermano salmantino de Candelario con su
dinédmico alcalde Pablo Antonio al frente, luciendo -hom-
bres y mujeres- el vistoso y peculiar traje tipico que tantas
veces plasmé el pintor asturiano Dario de Regoyos.

Pasamos un dia para recordar agradablemente
entre tanfos amigos y tantas muestras de carino, comen-
fando las vivencias de aquellos pueblos vagueiros, sus es-
fancias veraniegas en aquellas branas con tantas leyendas
acerca de sus costumbres. Sond el acordedn, la gaita y 1os
pandeiros, hubo boda con buena dotfe por més que costo-
se arrancar una sonrisa a la veterana novia y al final, Paulino
Lorences, anuncidé la convocatoria de la préxima edicion,
que si Carminina no lo evita, serd el dia 30 de julio del 2017.

Ctra. General 634, Km. 199
Tels. 98574 18 71 - 985 74 29 22

ARGUELLES
Siero (Asturias)




EI curadillo

Revista El Baluarte

Mucho llama la atencién el
ver en las ventanas o balcones de
Cudillero, esas extraias cosas col-
gando que pocos saben exacto-
mente lo que son. Sirven para hacer
cualguier comentario més o menos
acertado. Sin ir mas lejos, el maes-
tro Tico Medina, cuando los vio por
primera vez, los denomind como los
“calzoncillos del rey Neptuno”. Ho-
blamos del curadillo.

Y es que, antiguamente,

debia ser muy comdn el ver esos
pescados al sol y al aire en los
puertos maritimos del Cantdbrico,
costumbre quizds practicamente
desaparecida en la actualidad,
pues uno nunca tuvo oportunidad
de contemplar nada similar en nin-
guna ofra parte, exceptuando lo
que sucede en el siempre magico
Cudillero.Y reciben ese nombre pre-
cisamente por estar secando o cu-
rando al aire libre.
El curadillo es el nombre comdn que
se da al pez una vez secado, y que
pueden ser gatas que es el nombre
correcto de lo que llamamos lijas,
aungue también se pueden conse-
guir curadillos de las rayas, glayos o
tocas, fodos ellos de la familia de los
escualos.

Las lijas tuvieron su época
floreciente hasta comienzos del si-
glo XX, siendo objetivo primordial de
los marineros pixuetos con barcos
de altura faenando hasta 15 dias en
que regresaban con ellas a puerto.
La piel usada como esmeril y de ahi
quizds su nombre oficioso. Su carne

curada sustituia al bo-
caloo e incluso se trans-
portaba hasta localida-
des castellonas donde
contaba con gran apre-
cio. De su higado vy
para fines medicinales
se extraia el aceite que
sustifuia al del baco-
loo que procedia del
norte de Europa segln
aconsejaba el ilustrado
farmacéutico  Agustin
Bravo, alcalde, escritor
polifacético, cronista ofi-
cial de Cudillero, cargo
que precisamente des-
empena desde hace
40 anos su biznieto Juan
Luis Alvarez del Busto. El
aceite, que fenia pro-
piedades medicinales
incluso superiores al del
higado de bacalao, lle-
g6 incluso a envasarse
y exportarse tanto por
Espana como por el ex-
franjero, segun cuentan las crénicas
de aquel tiempo, porque gozaba,
como dije, de una gran aceptacion
por sus condiciones terapéuticas y
portentoso reconstituyente vitamini-
co; y el resto se utilizaba para obte-
ner el sain para el alumbrado, que
por algo a Cudillero le decian la Vi-
lla del Sain.

no era posible hacerse a la
mar. Incluso Magdalena Alpe-
ri lo cita como manjar navide-
Nno o para cuando la iglesia
senalaba estas fechas como
de vigilia.

Con el paso del tiempo,
aln podemos contemplar
los curadillos al aire y, sin pre-
tenderlo, se han convertfido
en un emblema de Cudillero,
pueblo agradecido a esta
especie marina, que quitd
muchas hambrunas a las fo-
milias de la mar. De ahi aqué-
llos cantares que dicen:

Muciquinas aldeanas,
si queréis muzu pixuatu,
fenéis que saber guisar

curadillu pa’l iviarnu.

O también:

En alguna ocasién, algln Sinor cura de Pinera

comentario escuchamos de compo- nun cast mas aldianas
rar al curadillo como al cerdo, pues ~ que prigunfan las pamplonas
de ambos animales se aprovechaba comu si guisq la gafa;

fodo; y hay quien asegura qu_e_el cer- aceiforun, vinagrurun
do es la despensa de las familias del ajo, pimentita y sal,

campo, el curadillo es la despensa U d . ¢
de los marineros que lo reservaban un cuariu ge pirmeniurun,

para los tiempos de invernadas -“en- dispuds meceraslu fodu
vernadas” en la villa pixueta- cuando ya ya la puadis xintar.

O

LA FERRADA

RESTAURANTE

Disponemos de una barra y rerraza al
aire libre con parrilla, ademds de otra
rérraza L]t':"?!‘-f-iilllhl.i. f de varios
comedores con distintos ambientes, uno de
los cuales para eventos con capacidad

para 60 personas

Carretera de la belga s/n 33180 Noreiia
Telefono: 985743752
info@restaurantelaferrada.com
www.restaurantelaferrada.com




Ahora las gaitas y
los gaiteros estén de moda.
Raro debe de ser la familia
gue no cuenta con un artista
soplador y hdbil con el pun-
feru. Fraga les dio promocién
en Galicia con sus diferentes
tfomas de posesiéon presiden-
ciales en el Palacio de Raxoi,
en la ploza del Obradoiro
formados anunciaban cinco
mil y en Asturias les fuimos a
la zaga. José Angel Hevia for-
mé bandas y bandonas y las
contagid, dicen, con la musi-
ca celta.Y coloco sus floreos
en las listas de sdper-éxitos.

De crio, recuerdo al
gaitero de Limanes porque fue el
ma&s fotografiado en las tarjetas pos-
fales; también a los Quirofelvos de
Castropol encabezando la proce-
sién del Eccehomo; la seriedad de
José Remis Ovalle que era el Gaitero
Mayor de Espana y por supuesto al
sexteto Los Carbayones de Oviedo,
sin olvidar a Luis de Arnizo en los
concursos radiofénicos y a Silvino Ar-
guelles en cualquier celebraciéon en
nuestro pueblo de Hevia.

Pero antes, muchos anos
antes, recuerdo ver focar a mi tio Ave-
lino, -hermano del abuelo Jesus- en
una fiesta del Corpus. Tras la misa y
procesion hasta el crucero, se puso a
focar la gaita debajo del texu que al
lado este de la iglesia de Hevia bau-
tizaron con el nombre del Mocayal
y donde Maria la Santa vendia pas-
feles, esponjaos y perdones. Quizds,
ni siquiera supiese en aquellos anos
infantiles que era tio mio y fodo por-
que las relaciones con el resto de mi
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familia -que era la suya- no existian,
pero era mi tio, hermano de Lourdes,
deTristdn y de otros que se perdieron
por la Argentina y por Cuba, todos
ellos nietos del maestro de Santfama-
rinay es que la sangre llama.

Y miren por donde, mi tio
que en aquellos anos era soltero ya
gue se casd de muy mayor, habia
comentado con sus amistades de-
volver al fronco familiar sus bienes
heredados de la familia de Llancie-
lla, se muri® hace mas de treinta
anos y no me dejé en herencia ni
su triste gaita, y digo triste porque
nunca mas la tocd el tio Avelino.
Pero como uno no es rencoroso y
le fenia cierto afecto, le recuerdo
con carino, cuando escucho el
sonido dulce de la gaita de Guti,
del Pravianu o de Chufi.Y ademds,
puedo presumir anfe mis amigos
de que tuve un tio gaitero al igual
que hace mi amigo Vilabella, que
siempre cuenta que su abuelo Do-
sifeo -que debia ser gallego de la

TT.

marina lucense, lo cual no
es cualquier cosa- tocaba
el violin, y a mi me parece
muy bien, incluso admirable,
pero yo también tuve un tio
gaitero como ya queda di-
cho y otros en América, pero
a estos dltimos no les conoci
por lo que no puedo presu-
mir de ello, al no ver nuestro
apellido en las grandes, me-
dianas e incluso pequenas
aventuras o negocios de los
gue uno se entera que exis-
fen por Infernet, que es la
magia de nuestro tiempo, y
lo que es mdés ftriste, nunca
supe nada de ellos. Pero a
mi tio Avelino lo traté, no con con-
versaciones gque ya seria mucho
pedir, pero nos saluddbamos y en
una ocasion incluso le pregunté si
habia visto a mi abuelo y que me
lo buscase. Cosas de crios, es cierto,
porgue nunca lo buscd, al menos
para satisfacerme a mi que tenia
en el abuelo Jesls a uno de mis
seres mas queridos.También sé que
me apreciaba, pero como era muy
Suyo, nunca intimidamos aunque
lo llamase tio, ademds, le quitaba-
mos las ciruelas de su finca cuando
sabiamos que iba a la hierba a los
Payarones. Y ya ven. Uno se queda
huérfano del tio Avelino y sin una
gaita que soplar, y menos mal, por-
que lo mio, como fue una dficion
tardia, no me agradaria que nadie
me refrescase con el dicho vulgar
de que después de vieyu, gaiteru.
Pero décadas después de irse de
este mundo, le sigo recordando
cuando escucho una gaita sonar.

ario de abajo 1923 - 2006

En su recuerdo

Aungue nacido en Burgos,
Mario de Abajo Blanco llevaba maés
de setenta anos en Madrid .Las
fiestas de San Isidro se quedan sin
uno de sus mas activos impulsores.
Al frente de las Relaciones Pdblicas
en el Sindicafo de la Vid, introdujo
el vino en Madrid en las celebracio-
nes de la VillaY Corte.

También desfiles de la moda
y el vino con las reinas de las deno-
minaciones de origen en el Parque
del Retiro con los mejores modistos
de la Alta Costura. Y concursos de
catfas de vino en los que participo-
ban representantes de todas las
regiones de Espana y donde Cata-
luAa triunfaba, ano fras ano, con el
mejor de todos los vinos, Juan Font
de Vilafranca del Penedés. Fiestas
isidriles en el viejo Madrid con Dona
Petra la propietaria del célebre Me-
sén del Segoviano, con personajes
de la Cava Baja como Lucio. En al-
gun San Isidro, Mario llegd a cocinar

rabo de toro con el torero Marcial Lo-
landa, el més grande.

Contribuyd no sélo a la pro-
mocién de Segovia, sino a la reve-
lacidén de un joven sommelier que
fenia Candido y que Amestoy llevd
a TV.E. Aguel José Maria es hoy el
famoso restaurador autor de uno de
los vinos mdas prestigiosos de Espaia.

Mario de Abajo organizaba
actos para promocionar el vino con
personalidades como Andrés Sego-
via; el Conde de los Andes, José Luis
Ruiz Solaguren, etc.

Mario no solo fue un mag-
nifico rapsoda, sino un buen poeta
que emuld el verso de Omar Cayan,
llevaba a los alumnos de la Escuela
de la Vid a conocer a Pedro Chico-
te o a Miguel Torres o a Perico Lopez
Heredia, sin olvidarse de los jévenes
como el extremeno Alfonso Schlegel.

Pasd la vida entre musas y
mesas. Pero siempre comid y bebid
con gran moderacién. Le conoci
joven y delgado como un faquir, o

Alfredo Amestoy

Mejor como un cartujo de Miraflo-
res. Cuando se muere a los 93 anos
como Mario, se ha tenido tiempo
para musas, pard mesas...y para
misas. Para todo.

Primer Premio Nacional
de Periodismo
"Condado de Norena”

Clinica Vigil

MRS C.24/5746

NUEVA APERTURA

POLICLINICA

Dr. IGNACIO FERNANDEZ-VIGIL
Colegiado N.* 33000842

Dra, RAQUEL BAUTISTA AVILERD
Colegisdo N.* 33001388

Dra. CARLA FERNANDEZ FERNANDEZ
Colegiado N.* 33001598

Raowowsndstioo SCANNER 3D
Cirucia Guiana Por DRDENADDR
lsspLasimes Denraces
TraTamienTos con LAser
Cirurgin OnaL
Osroooncs Nios ¥ Abuiros
Ormoponcia INVISIBLE
Esvémica DenvaL v BLANGUEAMIENTOS
Enpoponcia Rotatosia v
Renamumacion con ProTesis
Pemoposan [ TrataseesTo oe Las Enclas)
ProsLesmas o Ocuusion v Masmicacios
SECACHIN CoMSCIENTE

HORARIO:
Mananas: de 10:30a 14:00 b
Tardes: de 16:30 a 20:00 h.

AREA MEDICA

Mepicina EsmiTica
Vascurar v Nutricion
Dra. ANA HOSPIDO MASIP

Colegiado N.° 22857562

Dr. JOSE RAMON VARELA GOMEZ
Colegiado N.* 333302699

Dra. LUZ FERNANDEZ ALONSO
Codeglado N.* 333309224

Cf Florez Estrada, n® 18 - Bajo - 33180 NORENA
Telf. 985 74 06 89

climicavigil@clinicavigil.com « wwow.clinkcavigil.com
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nirevistas en el tiempo

El préximo mes de mayo, el
hogar del pensionista de
Norena recibird como nom-
bre oficial tras aprobarlo la
Corporacion Municipal, el
de "Abelardo Torrijos” en ho-
menaje al primer presidente
que los jubilados fuvieron en
la villa. Lean su vida.

ABELARDO TORRIJOS FUEYO

Un personaje popular, vol-
cado en actividades en lo que se
llamaba ‘“tercera edad” y quizds,
poco reconocido por el resto de
vecinos en aquel tiempo. Alguien
quiso silenciar la actividad publica
de Abelardo Torrijos, pero la justicia
generacional tiende a situarlo en el
lugar que le corresponde, y no solo
por sus pensamientos politicos, que
al fin y al cabo son ideas persona-
les, si no por la gran actividad que
desarrollé socialmente en y para
Norefda.Vamos a conocer su vida.

¢Quién fue Abelardo Torrijos?

Pues un langreano, mejor
dicho pozaricu, gentilicio de los na-
turales de Barros, nacido en diciem-
bre de 1909, hijo de padre revolu-
cionario y de madre muy catdlica.
Fuimos cuatro hermanos, dos hem-
bras y dos varones. Me bautizd en
Barros un cura de Norena llamado
Manuel Arbesa.

Por influencia de mi madre,
tras estudiar las primeras letras con
la maestra del pueblo, ingresé con
siefe anos en el seminario de Valde-
dibs, pero no debia de tener mucha
vocacion religiosa para disgusto
de mi madre. Volvi a La Felguera e
ingresé en el colegio de La Salle,
con los frailes que llamdabamos del
baberu y con quince anos ya me
incorporé a la vida laboral en Duro
Felguera. Alll desarrollé mis primeros
pasos en la actividad sindical. Fui
miembro de la banda de musica
de Sama y me encantaba tocar el

)

bombardino. En 1931 contra-
je matrimonio en Norena con
Adela Mortera, de la saga
de los Mortera, zapateros e
izquierdosos como yo, a los
gue nos decian del rojerio.

Abelardo: hagamos
memoria historica...

Con 26 anos nos
tocd la “guerra incivil” Mi her-
mano José en el bando nao-
cional y yo en el republicano.
Recuerdo cuando estuvo
detenido en la iglesiona en
Gijén y yo con escaramuzas
por Nava. Al final, en el 39
quise huir a Francia, pero me
detuvieron antes de alcanzar
la frontera. Me enviaron al
penal de Santona y soporté
dos consejos de guerra con
sendas penas de muerte, de
los cuales sali absuelto. Nadie daba
un duro por mi... 11 aifos de mi vida
tfruncados por lo que nunca debia
haber sucedido y muy desilusiono-
do por los dirigentes que tiraron por
los suelo nuestro ideales.

Cerremos aquella etapa...

Volvi a Norefa, me incor-
poré a la vida laboral y empecé
con actividades sindicales en Duro
Felguera pues fui nombrado enlo-
ce sindical. Creo que desempené
un buen frabagjo, aunque siempre
fue muy vigilada mi labor por los
antecedentes politicos que fenia.
Después empecé mi colaboracion
en el diario Regidbn de Oviedo con
el gran Ricardo Vazquez-Prada de
director y anos mas tarde en Radio
Juventud de Asturias en Langreo
dirigida por Eladio Miranda jque
grandes paisanos él y Ricardo! La
emisora de Sama era falangista,
ambas colaboraciones eran, Gnica
y exclusivamente como correspon-
sal de Norenha. Me frabucaba un
poco al expresarme, pero se me
entendia perfectamente., incluso a
los oyentes les gustaba. Aquella fra-
se que yo repeti muchas veces que
decia: el cruce del Berrdn, matari-
le-rile-ron se hizo muy famosa. Y la

Miguel A. Fuente Calleja

propaganda de las primeras fiestas
de los callos fue toda a través de las
notas de prensa y de la radio que
yo hacia...

¢Y sus actividades ludicas?

Fueron abundantes. Estuve
de directivo del Condal de Fatbol.
En la Sociedad Norenense de Feste-
jos estuve doce anos con Tito Arrojo
como presidente y posteriormente
con Tino Fombona. Alli coincidi con
Toni El Hermoso, con Chumi, Juacu
El Pegu, Antén Terente, Luque, Juan-
je, con mi xenro José Gil, eftc. Eran
los tiempos en que disponiamos del
lagar de Gloria La Xarra para ho-
cer espichas. Y en esas fechas po-
tenciamos el lunes del Ecce-Homo
como dia de la asturiania y tam-
bién la fiesta de San Marcos que
era la fiesta de los carniceros. Fundé
el grupo de baile Ecce-Homin que
llegd a tener 35 componentes y fui
el primer presidente de los jubilados
de Norefa.

Estébamos bajo las siglas
de ASVAT que pertenecia al desa-
parecido sindicato vertical lo cual
me frajo muchos problemas por mis
anfecedentes, pero problemas con
la derecha y con la izquierda. Con
los primeros porque me fachaban

de rojo y los de izquierdas porque
ASVAT era una organizacion afin al
régimen franquista, asi que nadie
estaba contento, excepto los jubi-
lados y pensionistas que disfrutaron
de lo lindo que era lo Unico que a
mi me preocupaba.

Las excursiones organi-
zadas por ud. gozaban de gran
fama...

Visitamos todos los centros
asturianos de Espafna. Fuimos a
Canarias y nos recibid el goberna-
dor Civil, el amigo Manolo Escan-
dén que era de Sotrondio; fuimos a
Roma en 1979 y sin tenerlo previsto
porque no era dia de audiencias, el
Papa hizo un aparte y saludé uno
a uno a fodos los vigjeros; visito-
mos México; en Porfugal pasamos
por Villa Girarda en Estoril y sobre
la marcha solicité audiencia con
Don Juan de Borbdn y nos recibid
de inmediato. Se da la curiosidad
de que era al mediodia y solicité
un teléfono para enviar la crénica
a la emisora de Sama y la terminé
diciendo que desde Villa Girarda
habia informado Abelardo Torrijos.
Me llamaron de todo, nadie se lo
creia ni en la propia emisora, pero
fue verdad...Ademds, el realizar tan
real visita fue por espontaneidad. Le
dije al secretario de Don Juan que
nos parecia una descortesia pasar
por delante de su casa y no parar a

saludarle, y nos salié bien...

Y de donde obtenian los
cuartos?

Habia que moverse mucho
y frabajar muy bien las subvencio-
nes. Haciamos loteria en el local
social, muchas rifas, ayudas de esta-
mentos oficiales, muchos particula-
res y empresarios colaboraban con
Nnosotros, pero a los jubilados no les
costaba niun duro y ademds donde
fbamos siempre teniomos alguna in-
vitacién, como era el caso de Beni-
dorm, donde el entonces presidente
del Centfro Asturiano, mi amigo el
armador norefés Enrique Rodriguez
Polledo, mds conocido por Potén,
nos aportaba una buena cantidad
de dinero, pero no solo para nuestra
asociacion, si no también para la
Cofradia del Ecce-Homo y para el
Orfedbn Condal y eso todos los afos.
Tiempo después le hicimos un ho-
menaje en el Samoa y solamente
aparecimos los jubilados, los demds
no participaron y ahi termind la co-
laboracién de ese gran paisano con
algunos estamentos. Siguié colabo-
rando con nosotros y con la Cofra-
dia del Nazareno.

&Y ASVAT como termind?

Pues bombardeada por
fodos los sitios. AQuantamos con la
asociacién una vez llegada la de-
mocracia, pero fueron margindndo-
nos porque los nuevos “demobcra-

tas” no soportaban que tuviésemos
tanto éxito participativo. El alcalde
Quirds escurrid el bultu y hasta
el cura Don Fermin vino a hablar
conmigo para que abandonase el
barco y le contesté con una frase:
Za-zapatero, a tus zapatos...Nunca
aguanté ingerencias de nadie.
Luego quisieron silenciar
nuestra labor de tantos anos, in-
cluso se ignord mi nombre cuan-
do cambiaron las cosas y se fornd
como asociacién municipal. Menos
mal que cuando Enrique Junquera
Hevia "Copi” ejercié de presiden-
fe, fuvo el detalle de colocar en la
sede mi fotografia. Pero asi son las
cosas, ofros con menos labor social
dan nombre a una calle en Norena.

¢Y que me dice de los no-
renenses?

Buena xente, pero como
sucede en fodos los pueblos, los
que haciamos algdn trabajo esté-
bamos condenados a soportar mu-
chas criticas, pero claro, procedian
de los que nunca hicieron nada,
supongo que serd mas O Menos
como ahora. Criticas al cura, a los
médicos, a los de festejos, al alcal-
de, a los chigreros, habia pa todos,
pero yo siempre “oidos sordos y car-
tuchos al cafén”
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a molinera del Nora

Va el agua por su camino,
canténdole a la ribera.
Ya llegé la primavera
que te da su inmenso trino...
¢por qué callas, molinera,
siempre friste en tu molino?.

¢Te traen las tardes dolientes
algln recuerdo lejano
de dias adolescentes?

O, ¢es que enamorada sientes
las nostalgias del verano,
sonando con pretendientes
que irén a pedir fu mano?

Para su puro danzar,
alegrando las faenas,
la rueda con su cantar
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muele risas, muele trigo...
tu corazdn muele penas
que siempre llevas contigo.

Tienen rosas los rosales
y hay lirios en la fontana;
desde aqui, sus madrigales
te da una alondra temprana.

El sol a tu balcdn arde,

la luna va a tu ventana
y 14, muda a la mafana,

y 10, callada a la tarde.

La muela, que es companera
y es el aima del molino,
de nina, en tu primavera

fe ha ensenado placentera
su cancidén de un solo trino

Cdandido Sdnchez Gutiérrez

¢por gué callas, molinera,
si 0s ha juntado el destino?
Y enviando alegre a la brisa
su chorro de harina en flor,
loca de afanes y prisa,
la rueda, en eternos giros,
da vida, frabajo y amor;
14 sélo das tus suspiros
0 alguna amarga sonrisa
que es risa de algun dolor.

Hoy, tarde de primavera,
adn tu silencio persiste,
-linda rubia molinera -
ya no llamaré al balcén,
femo que me digas friste:
me han robado el corazén.

EI pote de «Antroxu»

Nueve anos han franscurrido
desde aquel Febrero de 2008 en que,
por vez primera, me atrevi a elaborar
este confundente plafo en nuestra
anterior sede. Desde enfonces para
acd, con mayor o menor forfuna, y sin
fallar en una sola edicién, hemos ido
repitiendo el encuentro cada uno de
los s@bados mds préoximo al martes
de Carnaval.

Es muy de agradecer la per-
manente ayuda recibida de fodos
en la Orden asi como la nutrida asis-
fencia, fanto de Caballeros como de
acompanantes e invitados, que ano
fras ano acuden a esta actividad;
hasta el punto de haber provocado
que este ano se haya precisado de
la incorporacién de una mesa suple-
foria, fema resuelto con la solvencia
habitual de los “carpinteros de calbe-
cera”: nuestro presidente Luismi y el
Caballero Secundino.

Como el evento parece ple-
namente consolidado quiero confir
mar mi intencién de seguir adelante

con el mismo en anos sucesivos y
siempre con el dnimo de mejorar la
elaboracién del anterior. Sin duda la
experiencia adquirida habria de no-
farse en ello.

Anecdétficamente en este
2017 hemos duplicado la confeccién
del pote: La tradicional del sGbado
de Carnaval y una anterior que se
efectud a peticién del programa de
television “Espana Directo” el cual
desplazd hasta nuestros fogones un
equipo de grabacién encabezado
por la periodista, especializada en
temas gastronémicos, Sara Rancano.
Tras casi cuatro horas de elaboracion
(y de filmacién) el resultado fue divul
gado por Television Espanola a nivel
nacional y también a través del canal
internacional de esta cadena.
Quiero dejar patenfe mi agradeci-
miento por la gran respuesta obfe-
nida en estas ediciones pasadas y
solamenfe me resta confirmar que
desde este mismo momento "Queda
convocado el Pote de Antroxu - 2018".

Eugenio Flérez

Eugenio muestra a la reportera Sara

Rancano si gustd o no el pofte. La evi-

dencia esta clara
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Santiago Glez.-Alverd Nieto
Director de la revista «Vivir Oviedo»
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na asociacion entrafable

ia negro en la gastronomia Asturiana

Mi querido amigo Miguel
Angel no me ha concretado cuan-
do saldré publicado este articulo,
los que nos dedicamos a este mun-
do sabemos que son muchas las
vicisitudes que pueden arrastrara
una publicacién a retrasarse o in-
cluso a nunca ver la luz, pero no es
este el motivo de mis dudas, estas
surgen por que serdn muchos los
que escriban ante los hechos acae-
cidos el pasado 17 de marzo por lo
que seguro este articulo estard ob-
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soleto, aun asi creo que el hecho lo
merece.

Como les digo el 17 de
marzo de 2017 fue un dia negro en
la gastronomia Asturiana, aun diria
mas es una tragedia culinaria a ni-
vel nacional pues cerro el templo
gastronédmico asturiono por exce-
lencia. Casa Conrado.

No voy a entrar en la ya tipi-
ca tépica discusidn sobre la nueva
cocina y la cocina de tradicion. Yo
me muevo poco grécil por la prime-

ra y me entusiasmo con la segun-
da pues no ser un gastronomo de
altura me permite compartir con
ustedes la safisfaccion que para
mi supone degustar una buena fa-
bada, unas perdices © un pixin sin
tener que rebuscar las proteinas en
un precioso y creativo plato.

Casa Conrado era la con-
sistencia, la calidad, la sabrosura,
la comida de servilleta al pecho
y aromas a madre, a comida de
siempre. Ahora que estamos fodos
refalfiados y que el olvido a hambre
de postguerra nos ha dotado de un
paladar exigente, ahora que todos
cocinamos con productos oriento-
les y exdticos, ahora que la televi-
sibn nos aburre con concursos de
cocina pija en los que nadie sabe
preparar un pescado decente. Aho-
ra precisamente, me acuerdo de
Casa Conrado y de “el gran Marce-
lo”, un maestro para mi, y de Satur,
que tdndem mds enorme.

Quizds porque durante
mds de 20 anos Casa Conrado fue
el hogar del jurado del Premio Ove-
tense del Ano, porque era el lugar
obligado a donde llevar a comer
o cenar a tus amistades de visita a
Oviedo,. Porque alli pululaban los
prebostes ovetenses en femporada
de angula o de bonito o de caza, o
de arroces o de lo que fuese.

Como decia antes no estoy
seguro de cuando saldrén publi-
cadas estas lineas y estoy seguro
que cuando vea la luz este articulo
el cierre de Casa Conrado habrd
dejado rios de finta en los medios
de comunicacidén, comentarios sor-
prendidos en el aperitivo y como no
especulaciones mas © menos cari-
nosas de los posibles porqués del
cierre de tan emblemdtico y pros-
pero negocio. Seguro que ustedes
cuando lean estas lineas estarén ya
saturados de este tema. Yo todavia
Nno me lo creo.

"Fue alld en 1965...que el
hermoso inmueble de escuelas
donde la docencia era gjercida por
insignes maestros como D.Angel de
laVega y D. Luis Lucas...que se con-
virtio en una fundacién de nobles
propdsitos”

El Centro que todos bien
conocen en la villa condal, ha recu-
perado tras algunas reparaciones,
un aspecto hermoso para recibir a
la primavera. La Fundacidn Rionda,
lugar destinado al cuidado y aten-
cién de las personas con discapo-
cidad intelectual que ADEPAS orgu-
llosamente representa desde hace
ya 52 anos, recupera estos dias su
clésica belleza.Y lo hace con el fir-
me propbdsito de mantener la labor
gue la Familia Rionda desarrollé en

la villa, familia noble y
benefactora que hizo de
ésta un lugar préspero y
entranable.

ADEPAS abrazaba el paso-
do verano el recuerdo de D. Pedro
en un sencillo homenaje dedicdn-
dole flores y poemas, insignifican-
cias sin duda ante quien tanto hizo
por la villa. Pero recordar desde el
corazdn a quienes de algdn modo
forman parte de nuestra historia
es deber de buen ciudadano, es
condicién de buena persona. Para
ADEPAS D. Pedro y su esposa Dna.
Ramona han sido la oportunidad
esencial que permitié6 defender a
quienes por aquel entonces no tfe-
nian derechos que defender. De
entonces a hoy, la historia tejida

con recuerdos de ofros que ya no
estén en la asociacién, nos ayuda
a construir nuevos proyectos de fu-
turo para quienes siempre han sido
el corazbn de ADEPAS, y por ende
de la FUNDACION RIONDA.:."las per-
sonas con discapacidad intelec-
fual”.

Agradecemos a fravés de
estas lineas el carino que recibimos
desde hace ya 52 anos, y recorda-
mos un ano mds a D. Pedro, a su es-
posa DAa. Ramona, a sus herederos
y a cada vecino de la villa condal
de Norefa.

Adepas 2017

Sabor, Ternura & Calidad




El Cronista

G licina en Primavera

Muchos son los pueblos
que se sienten representados con
una flor, no solamente pueblos, sino
también apellidos, ciudades, socie-
dades culturales, empresas, etc. Me
acuerdo con simpatia de la siem-
pre-viva sanrrocuda de Llanes; de la
dalia en San Juanén de Nueva, las
rosas de la Barceloneta, del romero
en la solapa de los curroromeros o
de la rosa socialista. Todas represen-
tan el sentir de quien las luce en la
solapa o en el pelo.Y Norena no iba
a ser menos contando con la pre-
ciosidad de la planta que adorna
los jardines del ayuntamiento y que
estos dias muestra sus primeros pé-
falos al sol. Pues alguien, con gusto
por la estética, ha senfido la nece-
sidad de plasmar en el sentimiento
norenés el olor y el color malva de
la glicina o glicinia como también se
denomina a esta planta leguminosa
de hojas caducas, que es planta
frepadora y enredadera que cu-
bre las pérgolas del citado parque
desde hace mds de sesenta anos, y
prueba de ello, son los vetustos y re-
forcidos froncos de donde salen las
ramas para cubrir los metros de am-
bas pérgolas, cuatro previstas en un
principio y que finalmente -con gran
acierto- quedaron en las dos que
hay actualmente a ambos lados de
la fachada principal, para dar maés
vistosidad a la misma.

Ambas glicinias florecen 16-
gicamente en este fiempo primave-
ral, una mas lenta que la otra, y son
pocas las semanas que duran su flo-
res en preciosos racimos vy, asi, hace
unos dias un visitante fordneo nos
preguntd si era la flor de Noreha y la
verdad me costd trabajo contestarle
que Norefa no tenia flor...pero vaya
si la fiene. Quizds sea que no le do-
mos el valor que merecen tan boni-
fas y placenteras ramas que atraen
a las abejas y a otros insectos
aunque curiosamente cada vez se
ven menos de flor en flor...

Trasladada esta opinidn a la
alcaldesa, ha visto con sumo agrado
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la propuesta al igual que las conce-
jalas de su equipo, que para estas
cosas el género femenino tfienen
mas sensibilidad que el masculino
-sin generalizar, por supuesto- asi que
lo md&s probable es que dentro de
poco tiempo tendremos instituciona-
lizada una flor en la Villa Condal.

Mientras tanto vamos a dis-
frutar de ella en estas fechas prima-
verales cuando estd brotando para
lucir toda su belleza como nos dejd
escrito nuestro poeta Manuel Rodri-
guez EL PRAVIANU:

Oleo de Carmen Peléez

"Norena, villa hechicera
reclinada sobre flores
mereces ser la primera

enfre los pueblos mejores”

iko Urrusti

Es el fercero de la dinastia
de artistas del hierro del cual hicieron
apellido ilustre, dinastiac comenzada
con su abuelo Rafael, continuada con
su padre Antonio y para quien Kiko (El
Cristo-Oviedo 1976) tiene en ese ape-
lativo los mayores elogios en agradeci-
miento al haberle trasladado ese amor
por lo figurativo de este metal. Que di-
ficil debe de ser, sin duda alguna, dar
le formas y llegar a dominarlo. Ya nos
sorprenden los artesanos que hacen
rejas a golpe de martillo sobre el yun-
que cercano a la fragua. Pero los Urrusti
van mas lejos. Funden lo artesano con
lo artistico. Son creadores del propio
estilo, inconfundible. Mezclan materia-
les que se amontonalban en la chato-
rra. Recortes de chapa, fomillos, tulbos,
arandelas o alambres perfectamente
ensamblados en el conjunto del volu-

men.Tal parece que todo les sirve y que
cada cosa tiene su sitio en la figura a
construir con la ayuda de unos puntos
0 con un perfecto corddén de soldadu-
ra y muchos cuyas sombras alimentan
la realidad a construir.

Visitando el faller que Kiko
heredd, sorprende todo lo que alli se
encuentra en perfecto desorden. Da
la sensacién de estar trabajondo su
propia escultura formada por todas las
muchas cosas que hay en el entorno,
y del que fodas las herramientas for
man parte. Kiko lo sabe y algunas co-
sas creadas por el abuelo, ni siquiera
las apartd a algln rincdn del faller. Alli
estén con la vida que fueron hechas
manteniendo presente y vivo el espiritu
de su creador. Es la magia contagiada
del artista y la fuente de inspiracién que
mana a la mente de Kiko, y que da ho-

bilidad a sus manos desde que siendo
muy joven, cuando apenas habiendo
cumplido los 18 afos, empezd con asi-
duidad a visitar el taller -en aquel tiem-
po en Cerdeno- e ir familiarizéndose
con los destellos de la soldadura, con
los cristales inactinicos y con las reco-
mendaciones de todo tipo que recibia
de su gran maestro. Fueron las mejores
ensenanzas que recibid y que ahora
va desarrollondo de continuo con va-
riadas obras de su propia creatividad.

Tel. 985792141
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an Roque en Norea

Es sin duda alguna el
santo peregrino de Montpellier,
canonizado en el Concilio de
Constanza en el ano 1414, uno
de los personajes a quien mdAs
celebraciones le dedican en
foda Espana, y concretamente
en Asturias desde el siglo XV, vie-
ne disponiendo de festividades
propias en mas de treinta y cinco
localidades, como Tazones, Llo-
nes, Tineo, Cudillero, las Pename-
lleras, Cabrales, Castropol y un largo
etc. asi como tambien da nombre
a muchas alberguerias, capillas y
hospitales de los caminos a Santio-
go, influencias introducidas por los
peregrinos franceses..

Norena no se iba a quedar
atrds en su tfiempo homenajeando
a San Roque, en prueba del prota-
gonismo que nuestra Villa alcanzd,
como ruta en el peregrinaje a Com-
postela y asi en la desaparecida
Capilla del Hospital, se veneraba
la imagen de nuestro protagonista,
gue cada manana del 16 de agos-
o era sacado en procesién por las
calles cercanas, fiesta esta de gran
fradicién y una de las habituales en
Norenaq, junto a la del Ecce-Homo y
la de los martires San Fabién y San
Sebastian, esta Ultima reconocida
como la maés importante de todas
ellas. Eran caracteristicos de esta
fiesta y entre la gente mayor, los bai-
les conocidos como la jota asturia-
na y la giraldilla al son de gaita y
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tfambor "mientras cantaban coplas
alusivas a la pérdida de juventud
O arrogancia de los componentes
del grupo que actuaba en la dan-
za" segUn recogemos de los escritos
legados por Eloy Cuesta Rodriguez.
Con ese motivo tambien destaca
nuestro oficioso cronista, la figura de
“La Borind”, una zapatera alegre y
simpdtica, que el pintor Evaristo Va-
lle conocid en alguna de las visitas
que realizaba a su hermana en el
palacio de Ponte en El Truébano y
gue representd como Xana, perso-
naje central de una obra suya.
Pues aquella imagen de
San Roque junto a las restantes de
la capilla, fueron incendiadas vy la
capilla mandada destruir, el 27 de
agosto de 1936 por el entonces al-
calde Baltasar Alonso "Madrenes”.
Pero la memoria y la historia de
cada pueblo no desaparece incen-
diando simbolos o destruyendo edi-
ficios, y asi el militar norefiense Ma-
nuel Alonso Cabeza, encargd una
nueva imagen al maestro ebanista

Miguel A. Fuente Calleja

José Maria Camporro, sierense
de Venta de Soto y empleado de
Minas Solvay, casado en Norena

. con Luz Cabeza. Camporro talld

una preciosa figura de San Roque
junto a su inseparable y salvador
perro, figura que estuvo en la igle-
sia parroquial norenense hasta
que fue cedida, no sabemos si
con cardcter definitivo o femporal,
a la capilla de Fontacierq, situada
a dos palmos del ferrocarril de
Langreo en la feligresia de La Pere-
da. Esta cesién se hizo en fiempos
del parroco Don Fermin y el recep-
tor habia sido su amigo y cura de la
parroquia gijonesa, D. Angel Eladio
Arglelles Coto “"Yayo” ambos ya fo-
llecidos.

Pues como teniamos fo-
fografia del San Rogue primitivo,
que incluso llegamos a pensar y
publicar que se “habia salvado de
la quema”, nuestra curiosidad Nos
llevd a conocer la talla del maestro
Camporro, asi que acompafnado
del amigo Manuel Rio “"Chachd”,
buen conocedor geogrdfico de la
zona, nos fuimos un dia de agosto
en busca de la citada capilla, pe-
quena edificacidon que alberga al
San Roque que buscabamos situa-
do tras el altar, coloreado con su pe-
rro en negro,teniendo a su izquierda
a San Anfonio y a su derecha la Pu-
risima, imdgenes que nos confirma-
ron los lugarenos, procedian todas
ellas de la Villa de Norena.

arlos Martin Cosme

Martes: Mercado de Pola de Siero - Miércoles: Mercado de Villaviciosa

Jueves: Mercado de Laviana - Viernes: Mercado de LLugones
Sdbado: Mercado de Norefia
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Carlos Martin Cosme, Presi-
denfe de FE.CO.ES. y Presidente de
la Federacion Europea (CEUCO) de
Cofradias Enogastrondmicas, “alma,
corazdn y vida” -que dirian Los Pan-
chos- de todo cuanto acontece en
la Europa de la cultura gastrondmi-
ca fradicional, fundador de la Fede-
racion Espanola y encamindndola
hacia el lugar donde nunca pensé-
bamos que podia llegar la represen-
tacién de la culinaria espanola.

Tras el éxito del Congreso ce-
lebrado en el pasado noviembre en
Oleiras y Cascais en Portugal, ahora
NOs anuncia el siguiente a celebrar
en el mes de noviembre en Cordo-
ba donde Ayuntamiento, Diputacion,
Junfa de Andalucia y Cofradia del
Salmorejo, unificardn esfuerzos en
la organizacién que sin duda resul-
tard brillante, encuentro amistoso
entfre las gentes de los pueblos que
representan cada cofradia y sus pro-
ductos tipicos, votos de amistad que
renovamos cada ano.




Alrededor de 800 partici-
pantes procedentes de Francia,
ltalia, Espafia, Hungria, Portugal,
Macao, Bélgica y Grecia, se die-
ron cita en el Congreso de CEU-
CO (Conseil Européen des Con-
fréries  Enogastronomiques en
Oeiras (Portugal los dias 4,5y 6 de

noviembre de 2016), procedentes
de ocho paises que cambié a
esta ciudad de color en tres dias
inolvidables, donde la asistencia
de cofradias gastronémicas de
nuestra Federacion (FECOES) al-
canzd la cifra de unas doscientas
setenta personas.

Carlos Martin Cosme

Presidente de FECOES

Sin duda alguna, el titulo
del Congreso “Portugal, pais de
Descubrimientos y excelencia
gastronédmica” puso de relieve
la importancia de las recetas vy
costumbres culinarias de nuestro
viejo Contfinente con una degus-
facion gastrondmica demds de

doscientos productos algunos de
ellos alli cocinados en un ambien-
te lleno de amistad y cordialidad.

Uno de los momentos mdas
importantes, en la primera parte
del Congreso, fue la entrega de
los premios AURUM Europa-Exce-
llence-Enogastronomic 2016, que
esta Institucién lleva realizando en
once ediciones y al que a Espana
en este ano le correspondieron
fres y un embajador de la gastro-
nomia europea, fruto del trabo-
jo bien hecho y presentado por
nuestras cofradias de FECOES:
EuropeanTraditionallndustry
2016: Quesos La Peral, S.L.
European Chef 2016: D. Sergio
Ferndndez Luque
EuropeangastronomicBrother-
hood 2016: Confraria de L'arrods i
la Taronja de Castellon
Embajador de la gastronomia
europea 2016: D. Miguel Angel
Fuente Calleja

El préximo evento europeo
de esta naturaleza fendrd lugar en
Cérdoba (Espana), los dias 24, 25
y 26 de noviembre de 2017, donde
nuevamente habrd un intercam-
bio notorio de culturas y recetas
culinarias procedentes de distintas
regiones de Europa.
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amalazos de la tierra

(A la villa de Norena, genero-
sa con mi personaq)

Después de anadas en los
promontorios del mar Caribe vene-
zolano regresamos a la ddrsena
que dio acopio a nuestra singladu-
ra juvenil, y en el lar de nuestra ma-
yores supimos que nosotros, los de
entonces, ya no éramos los mismos.
Hemos encanecido con los anos
y adn asi, uno No es joven ni viejo:
vive.

Caminar sobre media Espo-
Aa hacia el norte, entre roquedales,
labrantios, escuchar el sonido de la
milana, ver el vuelo de la ciguena
en fierras pardas de Castilla la Vieja,
doblar un recodo de Quintanilla de
Onésimo y empinar la agreste cor-
dillera de Pajares, el Principado de
Asturias volvidé a penetrar en noso-
fros. Ese viento sobre el rostro era el
nuestro.

38

Desde lo alto, hacia lon-
tananza, se divisa un horizonte de
picachos y gruesas nubes salpica-
das de matices grises, encima de
un paisaje combinado de todos los
verdes posibles.

En la pequena aldea que
desciende al encuentro de la ma-
jada, sobre la mesa rural y familiar,
los amigos de antano, ahora robles,
sosegados pinos, duras encinas de
sangre y savia limpia, colocaron so-
bre la mesa de tosca madera, testi-
go silente de tantos encuentros, el
saludo dadivoso de la amistad con-
vertido en cecina, jamdn casero,

Rafael del Naranco

Periodista

mientras a la sombra del retorcido
castano, resistiendo como pocos
las puialadas del frio, nos llegaba
el olor del generoso fogén .

“Unes fabes” blancas, con
su correspondiente “compango”
de chorizo, tocino y morcilla, nos
esperan acompanadas de pan de
escanda, un cereal que en la pro-
funda Europa hacia las inmensas
tierras de los Cdarpatos, evoca el tri-
go milenario cuyo nombre, *Triticum
speta”, es el mismo que empapado
en vino de la tierra, consagraba em-
peradores, reyes y al mismo Sanfo
Padre de Roma.

Es decir, la gloria condes-
cendiente y divina al unisono sobre
un canto gregoriono resurgido de
la misma abadia de Roncesvalles y
en los desnudos riscos de Covadon-
ga.

En la sobremesa, entre culi-
nes de sidra y la sabrosa empana-
da frita de hojaldre rellena de nuez
molida y azucarada, alguien, para
recordarnos el tiempo congelado
en alguna parte de nuestras entro-
Aas, entond la cancién de los lejo-
nos recuerdos que, si uno las aprie-
ta sobre los nudillos de las manos,
hacen brotar escozor.

Y uno, peregrino andariego
de alborada, abriéndose a los resor-
fes agazapados en un saliente del
corazdn, susurra unas estrofas infen-
tando recobrar el olvido desparra-
mado sobre acantilados y apriscos:

"Me hiela la sangre
vienfo de vejez,
me arranca los cabellos,
me seca la piel,
los ojos se me nublan,
ni lloran ni ven”.
Apenas comenzaba a

abrirse la tarde sobre las crestas
quebrajosas, con una temperatura

primaveral agradable a pesar del
persistente “orbayu”, esa lluvia sua-
ve tan mia, casi tierna, acudimos a
la tumba de madre a disipar cadu-
Cas querencias envueltas en una
calina de expatriacion.

La vida en aquel entonces
era transparente. Sencilla. Las sepul-
turas, lugar para jugar al escondite
y comenzar las primeras escaramu-
zas del amor, mientras los cipreses
erguidos, cimarrones duros contra
el aire, nos asombraron siempre y
adn hoy lo hacen al seguir sinfien-
do ante ellos, cuando volvemos a
contemplarlos, un respeto imponen-
fe.

Uno reverdece del pasado,
sin él no existiria el afectuoso pre-
sente al ser el agua que ha fermen-
tado al hombre de ahora mismo.
Muy posiblemente la vida actual
sea la misma y la vez diferente. El
pequeno de entonces, un poco
mds hombre ahora y un tanto mas
rancio, mirard las fachadas, buscao-
r& algo que le recuerde juegos, tra-
vesuras, 0s primeros resquicios con-
vertidos mds tarde en una especie
de afecto primerizo. Habrd rasgos,
congeladas sonrisas en algunos
rostros, y ser&d como ir al encuentro
de las anejas zarzas floridas.

Lo creo hondamente y lo
expreso: la Espana de hoy es una
democracia construida con el duro

pedernal que hace posible una no-
cién digna, sélida y con voz fuerte y
dura en el concierto internacional.

Un dia lejano, en una habitacion
del “Hotel Asturias” donde solia ha-
cer parada y fonda siempre que
llegaba de Caracas a Madrid, es-
cribl un mondlogo interior - un des-
ahogo - sobre un joven (UNO MisMO
sin reconocerse) que una manana
muy lejana y fornasolada cami-
no de la Puerta del Sol, llamd a su
madre en Gijéon y le dijo: "Me voy a
Ameérica”.

A partir enfonces comen-
cé a vivir entre dos orillas, dejando
unos jirones alli y otros en esta costa
del mar Cantébrico.

Estoy construido un poco
como las catedrales géticas, los pa-
tios andaluces, los colmados extre-
menos y los “chigres”, de un soplo
de éxodo y lamentos. La emigracion
nos hizo ver a Asturias desde la pers-
pectiva de lo lejano, o brumoso, lo
casi inalcanzable, y cuando de tar-
de en tarde regresaba al encuentro
del salitre en los acantilados donde
adn persista las huellas de la nifez,
nos damos cuenta de que estos la-
brantios han crecido y germinado
como los buenos manzanos en flor.

Paseo Fray Ramon, 8
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aritornes

"...y la compasiva de Ma-
rifornes, viendole tan fati-
gado (a Sancho) le pare-
cio ser bien socorrelle...”

Pocas mujeres habrd tan
poco agraciadas en la literatura es-
panola como es el caso del perso-
naje cervantino de Maritornes, como
fampoco se sabe, a ciencia ciertq,
el porqué fan insigne escritor, reflejod
e identificé a Asturias con semejante
monstruo terrenal...”una moza astu-
riana, ancha de carq, llana de cogo-
fe, de nariz roma, de un ojo tuerta y
del ofro no muy sana....la verdad es
que no debia tener nada favorable,
excepto gestos humanitarios como
el de socorrer en la venta de Palome-
que “El Zurdo” al insigne, gracioso so-
carrdn y rastico escudero fras alguna
aventura, después de ofrecerle “aquel
platonazo que estéd vahando, que le
parecia que era olla podrida que, por
la diversidad de cosas que en tales
ollas podridas hay, no podré dejar de
fopar con alguna que sea de gusto
y provecho” por mucho que el médi-
co le dijese que no habia cosa en el
mundo de peor mantenimiento que
la digestién de la popular olla, o cau-
santfe a su vez del alboroto que se pro-
dujo en el desvan de la citada venta
donde dormia Don Quiijote, lugar de
la casa al que ella acude obediente
a la cita que tenia con unos arrieros.

El Cronista de Asturias, Don
Fermin Canella, hizo un estudio por-
menorizado de las referencias que el
autor del Quijote cita de nuestra re-
gion, siendo estas mds bien escasas
pero preocupante el ejemplo de Mo-
ritornes, cuyo nombre demuestra Co-
nella que no tuvo origen en nuestra
fierra: "De todas maneras el nombre
no es asturiano, y es que Cervantes
lo usd asi porque le sond, porque qui-
so...ala aventura...-”

El escrifor norenense Evaristo
Escalera, uno de los fundadores del
Centro de Asturianos de Madrid, en
una conferencia que ofrecid en el
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propio Centro, explicé en una carta
que el mismo escribi® simulando a
la citada Maritornes y dirigida a Cer-
vantes en venganza del perfil que este
le habia hecho: "Pintesme como una
gocha metida en una caleya...” y no
le faltaba razén a tan popular servido-
ra en la venta.

Menos mal que hace unos
meses, el pintor manchego Fidel Ma-
ria Puebla siguiendo la estela de Gus-
favo Doré, de Picasso, Dali o Saura,

por Tristén

ilustré un precioso libro del quijotista y
maestro en Cervantes José Rosell Villa-
sevil, y ambos, haciendo caso omiso
al Principe de los Ingenios, refrataron
con pinceles y palabras una Maritor-
nes lozana, incluso risuena y hasta
guapa, porque como ellos aseguran,
"no hay mujer desfavorecida si tiene
el corazdén y hermosa el alma...” inclu-
so el autor la refleja como santa con-
cupiscente y generosa...
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En Norenia, del cerdo, se utiliza todo...

Jurado
Condado
de Noreiia

.. Bjemplo:

Es el jurado que elige a
los destinatarios de los galardones
"Condado de Norena” cada mes
de septiembre, concretamente el
Dia del Gochu, predmbulo de las
fiestas mayores de la villa dedico-
das a Jests Nazareno.Son norefen-
ses que residen fuera del municipio
y buenos conocedores de la idio-
sincrasia norefense. En ellos estd

_sacacorchos
" norefiense

A Jos amigos de la Orden del Sabadiego
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el éxito que consiguen edicidn tras
edicion.

Susi Alvarez Roces, Carlos
Fonseca, Vicki Villa Ruisénchez, Pilu
Lantero, José Antonio Vallina, Janel
Cuesta, Andrés Paneda Carbaijal,
Alejandro Brana Vigil, y Ramén Le-
brato son los noreneses que ejercen
esta labor. De secretario general ejer-
ce nuestro Caballero Tomas Reinares.

i
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Carmen

Calle de Fray Ramoén, 11-13,
33180 Norena, Asturias

Teléfono: 677 88 50 24 - 674 09 63 51

lotenadecarmen@gmail.com




esefias Sabadiegas

El dibujante Julio Rey y el exministro José Luis Corcuera tras
jurar en el Capitulo de investidura como nuevos Caballe-

ros de Meérito de la Orden.

Julio Rey una vez finalizado el acto, pidié disculpas publicamente al
exministro por los muchos “azotes” que le dié desde su tira diaria en el
diario El Mundo donde Corcuera fue el blanco de sus iras humoristicas.
Un abrazo selld la amistad entre ambos personajes que simpatizaron
répidamente con todos los amigos de Norefia que pasaron a saludar-
les y darles la enhorabuena.

”

El popular hostelero ovetense José Manuel Lobato "Cholo
Propietario del prestigioso restaurante Casa Lobato, visitd nuestra sede
social, compartié vino y viandas con los caballeros presentes, habla-
mos de su Real Oviedo del alma, de los anos buenos, malos y regulares
de la hosteleria, de lo dificil gue es mantenerse en primera fila y de los
muchos recuerdos desde nino tras el mostrador. Un profesional querido
y apreciado por todos cuantos tuvimos la oportunidad de conocerle
personalmente.

Nuestros amigos de la hermana Pena Cornisa Cantabri-

CaQ, presida por el dindmico Jesus Velez, nos invitaron un aio mds a
participar del encuentro navideno celebrado en el Real Club Maritimo
de Santander. Dia esplendido y reunidn y disfrute con muchos y viejos
amigos y el recuerdo para los que ya no pueden estar presentes. Estos
encuentros, tanfo el de Navidad como el de inicio del verano son in-
sustituibles para quien fomente la amistad entre ambas asociaciones.
Nuestro Caballero Juan reparte tras el almuerzo publicaciones de la
Orden del Sabadiego.

Nuestro Caballero José Rodriguez y su esposa Carmen, es-
fuvieron cumplimentando a nuestra cofradia hermana de la Anchoa
de Santona, ofra cita fija en el calendario festivo, porque en Santona,
al igual que en ofros muchos capitulos hacemos la reserva de un ano
para otro, y es que son fan buenos hospitalarios que no podemos faltar
a su encuentro a orillas del Cantdbrico. Por supuesto que brindaron
con el cava del amigo Higinio abanderado del Hojaldre de Torrelavega.

La Banda de Gaitas de la Academia de Musica Tradicio-

nal de Norena, dio colorido y alegria una vez mds a nuestra fiesta
de primavera. Sus pasacalles y su actuaciéon antes y después del
pregdn festivo son parte esencial del programa de San Marcos con
sus notas musicales llenas de asturiania y con el himno de Asturias se
rompe el merecido aplauso de agradecimiento de los presentes.

Comida navidena en el restaurante La Ferrada, propiedad
de nuestro Caballero Mariano Rodriguez Cuesta en la cual participa-
ron familiares y amigos. Mariano nos ofrecid un exquisito menu en el
cual no falté el sabadiego al estilo La Ferrada, una degustacion de ca-
llos y un lechazo al mejor estilo castellano. Antes de pasar al comedor,
nos sirvieron uno entrantes con el vino Da Oca, nuestro albarino oficial
de bodegas Barreiro-Amado de Sanxenxo. Una exquisitez del “oro blan-
co” que decia Cunqgueiro.

Tino Fombona nuestro decano y su esposa Mari Tere Norniella
en plena conversacién con José Luis Corcuera mientras esperaban el
comienzo del pregdn de San Marcos que leyd el alcalde salmantino de
Candelario, Pablo Antonio. Lucié el sol en Norefia y los vecinos disfruta-
ron con los amenos invitados festivos.

Fotografia fomada en la cuna del vino Albarifio, en el Pazo
de Fefinanes en Cambados donde se embotellaron la primeras bote-
llas del hoy cotizado vino. De invitado especial el Presidente de la Xunta
de Galicia Don Alberto NUfez Feijéo departiendo con IAaki Tellechea
Palomares del grupo Vocento y con el director de nuestra revista Fuente
Calleja.

Visitamos Reinosa cumplimentando a nuestros cofrades del Naci-
miento del Rio Ebro, enfidad que preside José Angel Torres y entre los
homenajeados, figuraban en clave de honor Marisa Llavona presiden-
ta de la Cofradia Dona Gontrodo de Oviedo y su esposo -hoy fallecido-
Armando Alvarez de Amigos de los Quesos como es sabido.

El campedn ciclista de Ponfearéas, Alvaro Pino es un ena-
morado de los vinos de su tierra gallega. Asi se lo manifestdé a nuestro
Caballero Eugenio Flérez cuando ambos coincidieron en el Capitulo
de la Irmandade dos vinos galegos. Ambos se prometieron degustar
unos sabadiegos con unos vinos de las Rias Baixas pues estén seguros
de gue harian un perfecto maridaje.



Dicen que son el Equipo A de los mercados: Alfonso Pascual y
Fernando de Vega cumplimentando a los miles de visitantes al Festival
del Queso de Cabrales que todos los anos nos acogen permitiéndo-
nos la venta de nuestro embutido, ayuddndonos con ello a socorrer
nuestra sufrida hucha y de paso solventar los gastos que originan nues-
tros desplazamientos.

Estuvimos en el Congreso Internacional de FECOES cele-
brado a primeros de noviembre en las localidades portuguesas de
Cascais, Oleiras y Estoril.Y entre intervenciones, galardones y almuerzos,
adn habia tiempo para demostrar sentido del humor y dejar constan-
cia de nuestra visita.

Entre la numerosa representacion asturiana en el citado

congreso estaban los amigos del Vino de Cangas, perfec-
famente organizados con su presidente Radl Toimil al frente. Son muy
animados y donde ellos est@n siempre reina la alegria no sabemos si
motivada por las excelencias de los vinos de Cangas. De lo que si es-
tamos seguros es su stand expositor es uno de los mds visitados por las
800 personas que participaron en la degustaciéon

Luchy Fonseca de la Orden de la Peregrina acompanada de Juan
Manuel Gil de Araujo, Marqués de Fefinanes y el modisto lalinense Flo-
rentino, disefiador de los uniformes de varias cofradias gallegas. Son
asiduos a la cita veraniega de Cambados.

Elilustre y archipremiado cocinero, Sergio Fernandez, nos visité para
tomar imagenes destinadas al programa televisivo “Espana Directo”,
imdagenes de Norena y de la elaboracion y preparacion del Sabadiego,
pero fampoco quiso perderse nuestros afamados callos. Para ello se
fue a uno de los templos calléfilos de la Villa, concretamente al Bar La
Plaza, elaborados en cocina de carbdn y alli los probd ante la atenta
mirada y correspondientes explicaciones de Eva Ferndndez Peldez, su
guisandera y propietaria. jjCojonudos!! Solté Sergio.

La hosteleria de Norena esta en continua actividad.

En febrero organizaron un fin de semana no competitivo dedicado a
las tapas, resulfando un gran éxito, pues hubo restaurantes que prepa-
raron mas de 300 uds. La que mas popularidad alcanzé fue la elabo-
rada en El Café de Chelo de los hermanos Lujén y Jests Canga Prieto
que en un copa coctelera sobre unas patatas panadera y gelatina
de ajo y perejil, llevaba unos langostinos con suceddneo de caviar y
coronando el diseno pan de gamba. jjj Exquisito !

Como cada noviembre llegaron los premios "*Condado de

Norena” patrocinados por la Junta General del Principado y Caja
Rural de Asturias, galardones que iniciomos en el ano 1988. En esta
ocasion correspondieron a Fernando Laborda, farmacéutico y catedra-
tico emérito en la Universidad de Alcald de Henares y a la empresa de
embutidos El Horreo, la mds veterana registrada en Norena. Presidid el
acto la alcaldesa de Norena, Amparo Antuia Sudrez y Maria Esther
Alvarez Sénchez interventora de Caja Rural en NoreAa.

El Alcalde de Candelario, Pablo Anfonio ademas de ejercer
de pregonero en San Marcos 16, fue investido Caballero de Mérito de
nuestra Orden, recibiendo los atfributos de manos de nuestro presidente
Luis Miguel Sudrez. La embajada candelariense derrocharon alegria
que luego corroboraron en la visita que les hicimos a su pueblo coinci-
diendo con la Candelaria

El campedn europeo de boxeo y vecino de Norena, José
Ramén Gémez Fouz departiendo con el ex-ministro Corcuera que con-
fesd ser un gran admirador del pagil ovetense, y este, a su vez, seguidor
de Corcuera en sus animadas fertulias televisivas con la actualidad
politica como protagonista. La admiracion es mutua, y de testigo de lo
que decimos Alfonso Jaquete presente en la charla.

Consuelo Villar y Raimundo Cuesta con el misionero Fer-

nando Diaz Malanda tras realizar la ofrenda de productos chaci-
neros de Norena a San Marcos, en el franscurso de la misa celebrada
en su honor interpretada magistralmente por las voces del Orfeén Con-
dal.

Juan Luis Alvarez del Busto, Cronista Oficial de Cudillero y asimis-
mo Presidente de la prestigiosa asociacion que concede anualmente
La Amuravela y organiza los Cuadernos Literarios de Amigos de Cudi-
llero, fue el responsable de leer la documentada semblanza de Isabel
San Sebastién, antes de hacerle entrega a la periodista vasca de “La
Chacinera” como Premio Nacional de Periodismo "Condado de Nore-
na“.

En el pasado marzo, rendimos homenaje a Pilarin Junquera, con-
fitera que fue de Casa Alicia y suministradora oficial de las populares
Rosquillas de Pepona que nos hacia llegar cada vez que teniamos un
viaje. Siempre de forma altruista bien que merecia este reconocimiento
ahora que le llegd el tiempo de la jubilacién. Participd del acto su es-
poso Joagquin y ambos se sinfieron agradecidos porque ‘“les paseamos
las rosquillas por foda Espana”. Muchas gracias Pilarin, muchas gracias
Joaquin y disfrutar del merecido descanso laboral.



El mas medidtico cocinero Sergio Ferndndez de Television Espa-
nola estuvo en Norefa interesGndose por la historia y elaboracion del
sabadiego. Fue en la fabrica de Friocarne, propiedad de Chema Sal-
gado donde dispusieron de todos los medios para ofrecer a las cédma-
ras todo el proceso de elaboraciéon de tan emblemdatico embutido.

Fue emitido en el programa Espafna directo acompanando las ima-
genes de la fébrica con preciosas vistas de Norena, calculando que
fueron dos millones de espectadores los que presenciaron el reportaje.

Los alumnos de ADEPAS, profesores, equipo directivo y familiares
de alumnos, participaron en el pre@dmbulo de las fiestas en la coloca-
cién de una capa y una montera picona a la estatua de Don Pedro
Alonso contando con el permiso de sus herederos y la colaboracion
de la Concejalia de Cultura de Norena, leyendo los alumnos sentidos
textos en honor del benefactor. Fue la primera vez que se le homenajed
de esa forma y volveremos este afo a hacerlo nuevamente.

Fiesta del Cocido con presentacién a los medios en La Tend de
Carmen, jornadas patrocinadas por Caja Rural y Distribuciones Lelo.

Estas jornadas se celebran la primera semana de noviembre y en cada
edicion el friunfo de los garbanzos al estilo norefés con la moscancia
como protagonista estd asegurado para los cienfos de comensales
que acuden a la llamada de la Orden del Sabadiego para degustar el
mas tradicional de los cocidos.

Entre las casas de comidas que siempre se ofrecen para colaborar con
la Orden del Sabadiego para cuanto haga falta, tenemos La Tend

de Carmen en el mismisimo centro de Norefia. Alli presentamos la
Semana del Cocido en varias ocasiones. Como festigo de la Ulfima
celebracién en el pasado noviembre, esté Dofa Amparo Antuia, alcal-
desa de esta villa y condado que -a poder ser- no se pierde la ocasion
de disfrutar de tan tradicional manjar.

El Ochote "Asturias” colabora habitualmente con nuestra Orden
en cuanto son requeridos. Fueron participes de la entrega de varios
premios "Condado de Norena” y recientemente del acto celebrado en
nuestro homenaje en el ayto. de Candelario donde dejaron muestras
de su buen hacer con el complejo cancionero popular asturiano.

En la foto con uniforme de gala y en el centro su director, el maes-
tfro Fombella, que aglutina las maravillosas voces que tienen todas sus
cuerdas. A Inaki, Ramaén, Adolfo, Luismi, Vigil, al propio Fombella, etc, mu-
chisimas gracias por vuestro respaldo.

La Banda de Gaitas del Excmo. Ayfo. de Oviedo que dirigen
los maestros gaiteros Guti y Vicente “El Pravianu” son fieles acompanan-
fes en nuestro desfiles capitulares, ademads de ser miembros honorifi-
cos de nuestra Orden. Pues ahora al cumplir medio siglo de existencia
estén de enhorabuena, porque han estrenado nueva denominacion
oficial concedida por el S.M. El Rey Felipe VI, ya que pasardn a llamarse
Real Banda de Gaitas de Oviedo. Nosotros que hemos avalado esta
justa peticién, nos sentimos orgullosos y muy honrados de que se la
hayan concedido.jjEnhorabuenal!

El Chacinero Mayor, Aurelio Cuesta, acompaiado de la alcal-
desa y de la concejala de Cultura, asi como de los nifios que presenta-
ron las mejores redacciones en tfono a la fiesta, concurso que lleva por
nombre “José Alfredo Colunga”. Alvaro Colunga y Paula Garcia, fueron
los mejores. Recibieron cantidad de regalos de las firmas colaborado-
ras de la fiesta y posan la mar de felices como recuerdo. Enhorabuena
a ambos.

Parte de la representacion de Norena en el acto en el salén de
sesiones del Ayto. de Candelario ubicado en la popular Cuesta de La
Romana con el alcalde, concejales y ex alcaldesas de la Villa salman-
fina que participaron del acto de nombramiento de Choriceros Mayo-
res a la Orden del Sabadiego, nombramiento que agradecemos por
cuanto vale y por quien lo concedié undnimemente que fue la corpo-
racién candelariense.

El Padre Angel, de Mensajeros de la Paz fue nombrado Por-
céfilo 2017 por el restaurante La Ferrada de Norena, aunque no pudo
recoger el frofeo del "gochu Vencedor” tras sufrir un pequeno esguince,
pero al dia siguiente pasé a recoger el blusén matancero que lo acre-
dita como porcéfilo.

Este premio que ya alcanza su VIl edicion esté patrocinado por nuestro
Caballero Mariano Gonzdélez Cuesta, propietario de La Ferrada junto a
su hijo Mariano Jr.

Capitulo de Amigos de Les Fabes, fiesta mayor en Villaviciosa con
la faba protagonista desde la misma plantacion, y organizacion del
concurso Mundial de Fabada que en esta ocasion se llevd por segun-
da vez el Restaurante Chema de Puerto en Oviedo. A ellos, a Joaquina
y José Luis nuestra enhorabuena y por supuesto a la organizacion.

Chacinera Mayor del Condado: Montse Herndndez Martin, no-
cida castellona en Madrigal de Las Altas Torres y afincada en Norefa
desde 1967.Trabajé en la industria chacinera en La Carmina y poste-
riormente en Productos Alvarez hasta su jubilacion, que la disfruta con
sus nietfos, y con sus partidas de parchis en el Hogar del Jubilado de
la Villa.

En el Capitulo Amigos de Les Fabes celebrado el pasado mes de
marzo, nuestro Caballeros Juan Ramoén Lucas fue nombrado Embaja-
dor de la Faba Asturiana, cargo que llevaré con la seriedad y responsa-
bilidad que caracteriza al amigo y periodista asturiano de Ujo que tratd
de orfebres a los cosechadores de tan exquisita legumbre.



Mejor Tortilla: Muchas son las variedades de tortillas que se pueden
hacer con mil y un ingredientes, pero hoy nos defenemos y saborea-
mos la elaborada en la Cafeteria Calantha en el Paseo Fray Ramén en
el corazdn de Norena. De ella se encarga su propietaria Paula Andrea
Sénchez Herrera que la consigue siempre con el mismo salbor, textura y
color, aunque sus secretos tendrd para ello.

Las asociaciones de Amigos de la Capa estd repartidas por
media Espana. Nosotros acudimos a la celebrada en la localidad zo-
morana de Toro donde su asociacion es de las mds veteranas y muy
hospitalaria.

Compartimos misa, mesa y mucha amistad y mucha alegria con esta
buena gente.

En la fotografia nuestro presidente Juan Miguel posando con los anfi-
friones.

Uno de los caballeros de reciente infegracion en la Orden es
Juan y Ferndndez, natural de Colloto, vecino del rio Nora en el Camino
de Santiago del Norte, y de un rio a ofro buscando afinidad y caminos
fotografiado en Toro, en plena ruta de la Plata a espaldas del Rio Duero,
elegante y orgulloso posando con el pendén de la Orden

Disfrutamos de la fiesta de la Candelaria en el mes de febrero en la
villa de Candelario. Actos oficiales y uno de ellos la tipica matanza,
costumbre ancestral que en esta localidad serrana mantienen por en-
cima de todo.

La foto esté ftomada en la castiza plaza del Solano y luego para com-
batir el frio no faltaron las perrunillas ni el sabroso y potente aguardien-
fe. Como para volver manana mismo.

El gran Zacarias, decano de los presidentes de las cofradias espa-
Aolas que acaba de pasar cargo y testigo de la Cofradia de los Que-
sos de Cantabria al cofrade Miguel Angel. Zacarias Puente aprovecha,
asimismo, para jubilarse al frente de su afamado restaurante en la calle
Herndn Cortés de Santander y continuard viajando y recopilando datos
y escribiendo libros que es la aficion con la cual disfruta actualmente.

Son varias las visita que por motivos de trabajo, el Padre Angel visita
Norena cada cierto fiempo. La dltima vez que acudié a la Vivienda
Tutelada con motivo del homenaje al ex-alcalde Aurelio Quirds tuvo la
oportunidad de acudir a almorzar a Casa El Sastre, donde los herma-
nos Pedro y Manolo Antén le ofrecieron las excelencias de la cocina
fradicional asturiana que el sacerdote tanfo conoce y tanto aprecia.

Y para terminar foto-testigo a la enfrada de la legendaria casa de co-
midas mdas antigua de Norena y la promesa de volver.

Tu mundo en una caja,
tu caja en tu tierra, Asturias.

CAJA RURAL

DE ASTURIAS

la caja de tu vida

u gcrasturias | Www-cajaruraldeasturias.com



La casa comun

JUNTA GENERAL
DEL PRINCIPADO
DE ASTURIAS

WWW.]GPA.ES




