FIESTES DE LA PROBE
EN LA FOZ DE MORCIN
XXIV FERIA DE LOS QUESOS ARTESANOS DE ASTURIAS

EL DOMINGO 9 DE SEPTIEMBRE A LAS 17 HORAS
SE INICIARA LA PREPARACION DE

A cargo del equipo de cocina de
Sidrerias Tierra Astur
al mando de Linis Nel Estrada
(Queseru Mayor d’ Asturies 2006)

INGREDIENTES:
PAN DE ESCANDA ASTURINA (SPELTASTUR),
TOMATE FRESCO,
QUESOS ARTESANOS DE ASTURIAS ¥
\ OREGANO >

;,C(')MO HAREMOS LA TOSTA?
Instalaremos una mesa de 55 metros de
largo, desde la Feria de los Quesos
(carpa) hasta el puente. En ella
colocaremos el pan (tosta) e
incorporaremos una salsa de tomate
natural. Y las distintas variedades de
quesos presentes en la Feria. Se
aromatizara todo ello con orégano.
Seguidamente se procederi a gratinar la
tosta con el “ARGADIELLU” made in
La Probe y comenzara la degustacion :j—
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UN ESPECTACULO UNICO QUE PODRIA ENTRAR EN EL
RECORDS GUINNESS



actividades

Domingo 9

Hermanamiento entre el Pueblu Ejemplar de San Tirso de Abresy La Foz

de Morcin.

XX1VFeriade los Quesos Artesanos Asturianos.

Degustacion popular gratuita de quesos asturianos.

Durante toda la manana y la tarde EXPOSICI ON Y VENTA de las distintas
variedades gueseras que se elaboran en nuestro principado.

11:00 horas. Pasacalles por el pueblo a cargo de La Banda de Gaitas de Soto Rei y
recepcion de la delegacion del pueblo ejemplar de San Tirso de Abres.

11:30 horas. Demostracion publica del método de elaboracion del queso Casin a
cargo de la artesana Marigel Alvarez de Campo de Caso y del Afuega 'l Pitu a cargo
de Margarita Mier, de las Mazas.

11:45 horas. CATA CIEGA DE QUESOS ASTURIANOS en la que podrd participar
cualquier persona mavor de 16 afios. Los concursantes deberan identificar el nombre
de las 6 variedades queseras asturianas que degustardn en pequeias porciones.

- La Hermandad de La Probe entregard como premio un excelente lote de quesos.

12:00 horas. PROCESION Y MISA EN HONOR A LA VIRGEN DE LA PROBE
sermoneada como es habitual desde hace varias décadas por Nicanor Lépez Brugos,
curade laparroquia de San Juan de Mieres. Durante la ceremonia religiosa, que serd
cantada por el Ochote La Unidn, se realizard una ofrenda a la Virgen de La Probe de
todos los quesos asturianos y de los productos tipicos del Pueblo ejemplar de San
Tirso de Abres.

12:45 horas. Izado de las banderas de San Tirso de Abres y Morcin

13:00 horas. Mino el de La Figar realizard la Puya del Ramu en el entoldado de la
feria.

13:15. horas. Diia. Guillermina Sdnchez Cerezo, experta en quesos y etndloga,
pronunciardel Pregonde la XXI1V Feria de los Quesos Artesanos de Asturias.

13:30 horas: Intercambio de presentes entre Santirso de Abres y La Foz de Morcin.
Entrega del premio “Meyor Quesu 2012 d 'Asturies”(La Hermandad de la Probe y la
Cofradia Amigos de los Quesos del Principado de Asturias acordaron instituir el
premio “Meyor quesu dAsturies” para premiar y reconocer la labor de aquel
quesero que se hayvan destacado a lo largo del aiio, en el arte de hacer un buen queso).
Entrega de premios a los ganadores de la Cata Ciega de quesos, a los primeros
clasificados en el XXI Maraton de Tute La Probe, a los premiados en el XII
Concurso de Tortillas de Patata.

14:30 horas. COMIDAS DE HERMANDAD en todos los establecimientos
hosteleros de La Foz.

16:30. horas. Reunion del jurado que fallard el galardon QUESERO MAYOR DE
ASTURIAS premio que se convoca en su XXI edicion y que recaerd en aquella
persona o entidad que se haya destacado durante el presente aiio en la promocion,
estudio y defensa de los quesos asturianos.

17:00. horas. Contimia la EXPOSICION Y VENTA de las distintas variedades
queseras que se elaboran en nuestro Principado.

17:0. horas. Se iniciard la preparacién de LA MAYOR TOSTA DE QUESOS
ARTESANOS DEL MUNDQO, con la colaboracion de sidrerias Tierra Astur y pan
de escanda Speltastur. Degustacion

- Inicio de una Romeria Popular y Tercera Verbena amenizada por las actuaciones de
laorquesta “TOBOGAN”

Degustacion popular gratuita de quesos asturianos

Durante toda la mafiana EXPOSICION Y VENTA de las distintas variedades queseras que se elaboran en nuestro Principado

9 DE SEPTIEMBRE DE 2012 - LA FOZ DE MORCIN
XXIV FERIA DE LOS QUESOS ARTESANOS DE ASTURIAS

QUESOS ARTESANOS DE ASTURIAS

EN LA ZONA OCCIDENTAL:

EL CARBALLO XINESTOSO
Taramundi Cangas del Narcea
ABREDO TIERRA DE TINEO
Coaiia Tinco

0SCOS VALLE DEL NARCEA
Grandas de Salime Tineo

EN LA ZONA CENTRAL:

Cabrales y Pefiamellera Baja
( Oceiio, Carabes y Rozagas)

AFUEGA’L PITU TABORNEDA
Morcin - Grao — Pravia — Illas

Les Regueres — Salas — Tineo

URBIES VARE

Mieres Siero

BOTA OViIN

Quirds Nava

FUENTE CASIN

Proaza Caso y Sobrescobio
LA PERAL LLAZANA

Illas LES REGUERES
LOS CASERINOS DON GONZALO
Villaviciosa Grao

EL CASTANEU DE VEGA

Siero

EN LA ZONA ORIENTAL:

BEYOS CUEVAS DEL MAR
Ponga y Amieva Llanes

LA COLLADA LOS CUETOS

Amieva Llanes

GAMONEU PRIA

Onis y Cangas de Onis Llanes

CABRALES PICU URRIELLU

Llanes

CAXIGON PORRUA
Cabrales LLANES
PENAMELLERA VIDIAGO
Pefiamellera Baja Llanes Ters e Toeo "l e s Var - S vasge Mo
LA CUEVA LLONIN CANAL DE CIERCOS
Peniamellera Baja Pefiamellera Alta Y ALAS 17 HORAS ;LA MAYOR TOSTA DE QUESOS ARTESANOS DEL MUNDO!
BEDON LA CHIVITA e
Llanes Pefiamellera Alta ORGANIZA: PATROCINA:
MONJE i Aywesmucote de Morcin
Peiiamellera Alta Hermandad TIEREA ]
de La Probe ASTUR.




