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Culto laico al pie  dela seo a la reina de Burgos

La Cofradia de la Morcilla renovo el priorato que desde ayer recae en el industrial de Cardenadijo
Roberto Da Silva quien recogi6 el cucharén de madera en sefal de su nueva responsabilidad

J. C. RJ Burgos
Aquel producto tradicional que se
elaboraba con esmero tras la ma-
tanza, la morcilla, se ha convertido
en un referente de primer orden de

i la cocina, no sélo ya burgalesa, si-
no nacional e incluso internacio-
nal. Los valedores de este produc-

1o, los productores en primer lugar
y los degustadores después, estan
de enhorabuena. Algunos bro-
mean, incluso, con la posibilidad

< de que el Ayuntamiento de Burgos
cologue en algun rincén de la ciu-
dad un monumento a este alimen-
to tan burgalés. Bromas aparte, la
morcilla de Burgos es ya un ingre-
diente fundamental en muchas co-
cinas.
Los miembros de la Cofradia de
la Morcilla de Burgos lo saben y
son fieles devotos de este produc-
to que ha entrado de lleno en el

“santoral gastron6mico. Y no lo ha
hecho ahora, sino hace ya muchos
anos. Lo que pasa es que la llegada

~de nuevos modos, formas, olores,
sabores y colores a la cocina de au-
tor la convierten en protagonista.
En la manana de ayer, las esca-
leras de la plaza de Santa Maria,
frente a la imponente fachada de
la Catedral, 1a Cofradia renové su
priorato que desde ayer recae en
el industrial morcillero Roberto
Da Silva.
El fabricante de Cardenadijo to-

“m6 de manos de la anterior priora,
Regina Gonzalez Marron, el cu-
charén que le acredita como man-

~damas de la orden que tiene el sa-
borcillo medieval de las 6rdenes de
Caballeria y el regustillo picante,

grasoso y SOs0 Qe la empajauora
de las mesas mas selectas, la mor-
cilla.

Para Da Silva, que sabe crear
con este producto sensaciones
nuevas, es un «honor» haber sido
investido prior de la Cofradia por-
que es un reto y una aventura re-

presentar a los degustadores de es--

te producto, «precisamente un fa-
bricante», recordaba.

El sencillo acto de entrega del
cucharén de madera acabé como
debia hacerse, con un maridaje en-
tre un bien vino y unos suculentos
pinchos de morcilla en un conoci-
do restaurante de la capital.

La encomienda que tiene Da Sil-
va ahora con su priorato no son es-
casas y poco importantes. Lo son y
mucho. Y esto es asi porque en el
paso del testigo de madera, la an-
terior priora ya le ha invitado a re-
novar y mejorar la Cofradia.

Y.siendo sinceros, si seria nece-
sario rejuvenecer la Cofradia por-
que el paso del tiempo se hace no-
tar y Da Silva es el mas joven. Pe-
ro cuestiones de edad aparte, la
realidad es que este fabricante,
productor, creador y vendedor de
morcillas viene con ideas y con ilu-
sion para hacer reverdecer esta
congregacién laica que tiene por
santa la morcilla y por devocién el
buen yantar.

Que «la Cofradia crezca» y que
cada vez sean mas los amantes del
producto, los degustadores y los
impulsores del alimento allé adon-
de se encuentren, Para que crezca
hay que «darle mas repercusion a
nuestras acciones» para que todo

La Cofradia recoge en su escudo todos los simbolos que Ia identifican./RAULG. OCHOA

el mundo vea que «queremos exal-
tar lo nuestro porque es bueno»,
apuntaba Da Silva.

Que tenga prestigio

Ese es el deseo del nuevo prior.
Que Ia Morcilla de Burgos se escri-
ba en las cartas de los mejores res-
taurantes de Espana con letras ma-
yusculas y que sea la mejor emba-
jadora del idioma que se habla en
los platos de Castilla. EI concepto

del alimento ha cambiado «porque
la nueva cocina nos obliga a hacer
cambios radicales, reconocia. Los
productos de la matanza son tan
importantes, «con nuevos forma-
tos», que cualquiera otro. Los ele-
mentos nuevos «hacen mas gracia»
y por ello, lo clasico ha de mezclar-
se con lo innovador.

Y segun cuenta Yagiie Garcés en
su blog Muy Sabia Cofradia de la
Morcilla Burgensis esta hermana-

da con otras de Francia como la
‘Confrerie des Chevaliers du Goute
Boudin’ en cuyo capitulo, la burga-
lesa fue reconocida con la Medalia
de Oro, entre otras mas de sete-
cientas internacionales que se la
disputaban, e igualmente ha sido
distinguida por las Cofradias Portu-
guesas: La Panela ao Lume, Vinho
do Porto y Vinho Verde entre cuyos
cofrades se encuentran el Rey Juan
Carlos y el Principe Felipe.



