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XX CAPITULO COFRADIA GASTRONOMICA DE GUIJUELO 
 

12´00 h. Recibimiento a las Cofradías, en la plaza de la Matanza 
"MATANZA TÍPICA" al son de la gaita y el tamboril. 

 
Degustación típica de matanza, aguardiente y perrunillas. 

 
Director de Matanza, Jonathan Armengoll, periodista 

 Mondonguero Sergio Fernandez, cocinero TVE 
 

NOMBRAMIENTO MATANCEROS DE HONOR 
 

Emilio José, cantautor 
Pedro Ruiz, presentador tv, humorista 

 
COFRADE HONORIFICO 

Homenaje a  “Gregorio  Llorente” cofrade 
 

Visita al Museo 
Ruta del Sabor 

 
COMIDA DE MATANZA (con reserva) 
Organiza; Chus Merino – 625 32 54 86 

www.guijuelonet.com 
jmerino@guijuelonet.com 
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Menú 

Chichas en Adobo, Migas Castellanas, 
Sangre Encebollada 

Ensalada de Escarola  y  granada 
Jamón de Guijuelo Reserva 

 
 Crema de Calabaza con crujientes de jamón 

Codillo con productos de la Huerta 
 

Postre: Membrillo casero con helado de vainilla 
Vinos  “Solorca”  Tinto, D.O. Ribera Duero 
Aguardiente y Perunillas  de” Tío Manolo” 

 
Precio 40 € 

 
Contacto; Chus Merino – 625325486 – jmerino@guijuelonet.com 

 
 

 


