Cofpadia del Pachere Canaric de las Dhete Carnes

CAPITULO XXl

Viernes, 4 de Mayo del afio del Sefor 2012
en el Hotel Santa Catalina

Querido cofrade, este afio tenemos algunas novedades

- Vuelve a ser en el emblemétietotel Santa Catalinaa cargo de su chedpsé Rojano,que ha
elevado al restoréba Terraza a lo més alto del ranking insulatos soles en |&uia Repso) y en
lugar de sdbadsera un viernespor mor de la ocupacion de los salones.

- Contamos con la presencia de u0sscritores y periodistas de turismo espafolague estaran
en nuestra ciudad celebrando su congreso nacioasateth a la imprescindible colaboracién de
nuestroAyuntamiento; sera una oportunidad para conocer a gente muy aigktiempo que le
daremos a conocer algo de nuestra gastronomiaalon afiadido para cualquier destino turistico,
especialmente urbano y cultural. Y esto lo entiezldmfrade -exhotelero- edtlablo Barbero.

Debido al aforo del Salén Garcia Escamez, las plaz@ara nosotros no podran exceder de 120, por
lo que se dara prioridad a los primeros que confirran. mariohernandezbueno@yahoo.es

- También servird de homenajd/ariano Gracia, generoso, honesto y celebrado restaurador, cuyo
Meson La Cuadra fue referencia y pieza clave de nuestra restaima@si como pionero en
organizar jornadas gastronémicas (la “Canaria-Gast®), que se mantuvieron durante seis lustros
Hoy, a causa de la crisis, el querido e historiapribstoran, de tantos recuerdos y tantas alegrias,
esta cerrado para siempre. Estimo que vale tuniesg calorMariano también es un mimoso.

- El mismo diaa las 20 horastendra lugar la inauguracion de la interesanpogixion de fotos (de

80 cm x 60)Los Torajas: sonrisa a la vida y respeto a la muegf en elCasino de Las Palmas,
obra del curtido periodista de FEPH&aume Singla fotos de Sulawesi y de Yakarta que realizé en
un viaje, que con él comparti, por la exotica Ireka, especialmente las Islas Célebes y su singular
pueblo:los torajas.

- También presentaremos en las mesasG@etia Escamez junto al aceite y vinagre macho, un

nuevo producto gastrondmico grancanasatsa la nuestra, Puta la Madre que es la respuesta

(mucho mejor) a la norteamericana Tabasco. Susscfpimientas de la p. la m.) son cultivados en
una finca cercana a Maspalomas, y te aseguro quemss aromaticos que los de la firma
norteamericana. La fabrica es absolutamente maedglicapeau por los emprendedores!

Un abrazo,

Mario Hernandez Bueno
-Cofrade Invitador-



enyesques

“jamén canario”, pata de cochino al horno, de la ingeniosa firPatapan,cortesiade lvan

del Castillo y Manolo Garcia;carajacas de ave y de ternera cocinadas por el experto
carajequeril Mario Hernandez Lagerblad quesostiernos y curados de la puntera queseria
Flor de Valsequillg papas arrugaday Mojo colorado; el ineludiblejamon patanegra bellota
de Celestino Gomez Parragel valle delos PedrocheqCordoba), amén de summbutidos
artesanos chorizoy morcilla de Teror fritay Almogroteal estilo de la Isla Colombina.

bebercio:

Seran regados con una seleccion ldancos de las premiadas bodegas grancanaiias
Tirajanasy lasrubias Doraday Tropical, deCervecera Insulay amen de logumos naturales
Lambdasin azucar-hay que hacer algo de dietale la firmaJugos Canariosmisma que la
de las aguas.

comida:

Sopa Reingpor llevar las sustancias de las 7 carnes); ludge tumbos con lagerduras,las
garbanzasy sus sacramentosocino y chorizo ibéricosta falda de bueygl jarrete de ternera
las costillas de cochino saladagallina, machorra borregq perdicesy palomos—yo cuento
siete— amén del refuerzo délofio escaldadplos aderezos seraMojo de cilantrg oliva
virgen,vinagre machoVifia Alfredo Schamanry la nueveSalsa la nuestra, Puta la Madre.

bebercio del comercio

El acreditado tinto riojand~inca la Emperatriz,crianza, deComercial Dofe del amigoTofio
de Armas.

postre:

El siempre novedoso dulce dg Aderno, maridado con el licorosdBermejo-Malvasia
Naturalmente Dulce(Lanzarote); aguas/ichy Catalany Font'dor; café de la legendaria
Tirma; licores Ron Aldea reserva familigr Whisky Glendfid 12 afaslicor Glendfid y
aguardientes de hierbas de Ron La Aldeartesias de laia Galaco

Y no faltara la alegre yumbosa Rifa con siete premiosomo siete carnes, también muy
sabrosos.

RECORDATORIO:

-Fechaviernes dia 4 de Mayo de 201Blora: dos de la tarde
- Confirmaciones mariohernandezbueno@yahoo.es (Tel, de 8:30 a 13:3®28244667




