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Fontibre-Reinosa, 6 de junio de 2009

Amigos cofrades

El proximo dia 13 celebraremos nuestro primer capitulo y como novatos estamos
un poco retrasados en la organizacion del evento, es por ello que esta
comunicacion os llega tan tarde; Os ruego disculpas por ello.

Como llevamos poco tiempo con nuestra cofradia no hemos podido salir a muchos
capitulos por lo que somos poco conocidos fuera de Cantabria y por ello no
esperamos muchas cofradias de otras comunidades, pero lograremos que los que
se animen a venir pasen un dia muy agradable entre nosotros.

Adjunto el programa. Todos sabéis lo importante que es conocer, de antemano,
el nimero de personas que va a asistir, asi que si vais a venir hacédnoslo saber
cuanto antes; Gracias por ello.
Nada més.

Os espero.

COFRADIA G. NACIMIENTO DEL EBRO

José Angel Torre Calvo

Relaciono algunos teléfonos de contacto para lo que podais necesitar:

José Angel 651837130
Alfredo Castafieda 649906647
Carlos Gutiérrez 666382602
Angel de Celis 659485694

Nuestro e-mail: c.nacimientodelrioebro@telefonica.net
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| CAPITULO

REINOSA-FONTIBRE

13 DE JUNIO DE 2009

PROGRAMA:
10,30 Concentracién de Cofradias en el Parque Cupido de Reinosa.

Bienvenida a los representantes de las diversasCofradias invitadas.
“Convivium” para entonar en la cafeteria Los Angeles, donde Gonzalo nos
presentara el pincho especial “Cofradia Nacimiento del Ebro”.

11,30 Inicio del desfile de todas las Cofradias asistentes, precedidas de banda de gaitas y
ronda de mozos de Campoo.

12,00 Llegada al Ayuntamiento de Reinosa.
- interpretacion del himno de Cantabria, himno de la Cofradia y otras canciones
campurrianas.
Entrada al Ayuntamiento de Reinosa, donde tendra lugar el Acto Oficial.

ACTO OFICIAL
-Presentacion a cargo del secretario de la Cofradia.
-Saluda y bienvenida del del presidente de la Cofradia.
-Saluda de la Alcaldesa de Reinosa y del Consejero de Cultuta, Turismo y
Deporte del Gobierno de Cantabria.
-Nombramiento e investidura de Cofrades de Nimero y Cofrades de Honor.

13,00 Tiempo libre por Reinosa.

14,00 Llegada a Fontibre. Visitay paseo por el Nacimiento del Ebro.
Canto de la Salve a la Virgen del Pilar. Otras canciones.

14,45 Comida en el Restaurante Fuentebro.



Como alguna Cofradias nos han dicho que querian quedarse a dormir en la zona, ademas de
dar informacidn con los precios que nos ofertan algunos de los establecimientos hoteleros,
gueremos proponer un itinerario turistico para el domingo dia 14 por la mafana.

PROGRAMA PARA EL DIA 14

10,30 Punto de reunion en la cantina “Casa Nino” de Requejo.

10,45 Salida para Juliobriga

11,00 Visita de la Domus Romana y ruinas de Juliobriga.

12,15 Salida hacia Cervatos y visita de la Colegiata romanica de Cervatos.
13,15 Lunch-almuerzo en el restaurante de la estacion de servicio La Atalaya

Despedida y salida para el destino.

NOTA: El coste de estos actos del dia 14 sera por cuenta de la cofradia anfitriona

ALOJAMIENTOS EN LA ZONA

Hay otros alojamientos en la zona, pero relacionamos los que nos han hecho oferta especial para
los participantes en el capitulo de nuestra cofradia:

Posada Naci Ebro de Fontibre: Precio especial: 60 € Hab. doble con desayuno
www.posadanaciebro.es  Teléfonos: 942779778 — 630 536 205.

Posada Villa Rosa en Reinosa: Precio especial: 55 € hab. Doble con desayuno y acceso a zona
de spa.
www.villarosa.com Telf. 942 754 747 - 942 754 405

Hotel Vejo en Reinosa: Precio especial: 42 € Hab. Doble con desayuno
www.hotelvejo.com  Telf. 942 751 700

NOTA: Para los que no conocen Reinosa, es mejor acceder por la salida sur de la autovia, se
entra a Matamorosa y a la izquierda se pasa el puente del Hijar y las vias del tren y a 300 metros
esta el Parque de Cupido, zona de concentracion; Por esa zona seré facil encontrar aparcamiento.



MENU

Para empezar y compartir:

Trucha ahumada de piscifactoria Campoo
con nuestro alifio de soja y limon

Cecina de tudanca alifiada al oliva virgen y finas hiervas

Anchoas de Reinosa sobre pimientos de la Ribera del Ebro
asados en esta casa

De cuchara:
Sopa de arbejas con pan de Argiieso

De plato fuerte

CARRE DE TERNERA DE ALTO CAMPOO AL HORNO
con patatas de Valderredible a la panadera

De postre:
Hojaldres de Reinosa y pantorrilla rellena
café e infusiones
Digestivos:
Orujo y licores de Liébana
Vinos:

Blanco Verdejo
Rosado de Cigales
Tinto de la Ribera Riojana del Ebro

PRECIO: 55,00 €



